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SM 3588 Emulsionneur de lait Chocolatiére 300 mi

- Mousse de lait - Ce mousseur automatique permet de préparer jusqu'a 150 ml de mousse de lait chaude ou froide ou 300 ml de
chocolat chaud. Son fonctionnement & induction et sa fonction d'arrét automatique empéchent le lait de braler

- S'adapte a vos envies - Cet appareil électroménager au revétement antiadhésif dispose de 5 programmes : mousse de lait dense
ou fine, chocolat chaud, lait chaud ou mousse de lait & froid

- Simple d'utilisation — L'anneau lumineux LED sur le bouton de commande indique 'option choisie : froid (bleu) ou chaud (rouge).
Son socle 360° permet de replacer le pot dans nimporte quel sens sans contrainte

- Chocolat chaud a bonne température - L'émulsionneur permet de réaliser un délicieux chocolat chaud a partir de chocolat répé
ou de poudre de cacao. Le procédé a induction empéche le lait de brdler.
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Apercu des données importantes

SEVERIN

Puissance

550 Watt

Couleur / Materiau

noir / Couleur argent / acier inoxydable

Longueur du céble

90 cm

Dimensions de l'emballage

20,5x16,0x 25,5 cm

Poids brut, emballage compris

1,32 Litre

Dimensions du produit

17,0x12,5x23,0cm

Poids net 0,99 kg
Emballage couleur (UE) 6 pce
EAN 4008146041754

Autres caractéristiques spéciales

- Arrét automatique: oui

- Bouton marche / arrét: oui
- Capacité: 0,3 Litre

- Programmes: 5

Détails du produit

Fonction chocolat

Pour un chocolat a boire a
partir de morceaux de choco-
lat rGpés ou un cacao chaud
& partir de poudre de cacao.
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Nettoyage facile

Gréace au récipient d lait en
acier inoxydable lavable au
lave-vaisselle.

Froid et chaud
Convient pour le moussage &
froid et & chaud.
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