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KA 5762 Cafetiére filtre "Caprice"

- Comme un café préparé a la main gréce au procédeé d'infusion par ébullition innovant : corsé, aromatique et puissant

> Température de percolation idéale (92 — 96° C) gréice & la technologie Thermotronic innovante pour un café parfait et
délicieusement chaud

- Affichage LED avec fonction de minuterie pour activer le cycle de percolation, fonction de détartrage supplémentaire

\

Profitez d'un café personnalisé en choisissant entre deux profils de préparation : 1. pour un café doux et équilibré 2. pour un café
puissant et corsé selon la norme de I'European Coffee Brewing Center (ECBC)

Un café toujours chaud graice & la fonction maintien au chaud intégrée (pouvant aussi étre enclenchée lorsque le café est prét)
Design de qualité supérieur en inox avec réservoir d'eau en verre transparent - I'infusion devient une véritable expérience

Echelles d'eau fraiche dans les réservoirs d'eau et sur les bidons en verre
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- Compartiment pour ranger du cordon d'alimentation
9
- arrét automatique

Etat 29.10.2023 www.severin.com
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Puissance

1580 Watt

Couleur / Materiau

brossé / mat / noir / Couleur argent / acier inoxydable

Longueur du cable

80 cm

Dimensions de l'emballage

32,0 24,0x 50,0 cm

Poids brut, emballage compris

5,19 kg

Dimensions du produit

31,5x20,0x 44,5cm

Poids net 3,70 kg
Emballage couleur (UE) 2 pce
EAN 4008146042232

Autres caractéristiques spéciales

- Arrét automatique: oui
- Bouton marche / arrét: oui
- Témoin lumineux: oui

- Minuteur: oui

Comme un café prépare a la
main gréce au procede
d'infusion par ébullition inno-
vant : corsé, aromatique et
puissant.

Etat 29.10.2023

Tempeérature d'infusion idéale
(92 - 96°C) gréice & la techno-
logie Thermotronic innovante
pour un café parfait et
délicieusement chaud.

Affichage LED avec fonction
de minuterie pour activer le
cycle de percolation, fonction
de détartrage
supplémentaire.

Profitez d'un café personnalisé
en choisissant entre deux pro-
fils de préparation : 1. pour un
café doux et équilibbré 2. pour
un café puissant et corse.

www.severin.com



