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1 Om denne brugervejledning

Generelle oplysninger

Denne vejledning er en integreret del af apparatet.

> Lees den omhyggeligt, for apparatet opstilles, installeres og tages i brug, og gem den til senere
brug.

» Giv den videre til enhver efterfglgende bruger.

Enheden ma kun benyttes af personer, der er bekendt med nedenstéende sikkerhedsanvisninger.

Andre relevante dokumenter

e Startvejledning
o Sikkerhedsmanual (Safety)
e Garantierkleering (Warranty)

Visning af advarselsmeddelelser

Signalord
Farens type, kilde og konsekvens
» Foranstaltninger til at undga faren.

Signalord Betydning

Fare Overhangende farlig situation, som, hvis den ikke undgas, vil medfgre
ded eller alvorlig personskade.

Advarsel Potentielt overhaengende fare, der kan medfgre dgd eller alvorlig
personskade, hvis den ikke undgas.

Forsigtig Potentielt overhangende fare, der kan medfgre mindre personskader,
hvis den ikke undgas.

Bemaerk Potentielt overhzengende fare, der kan medfgre materielle skader, hvis
den ikke undgés.
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Leveringsomfang
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Pizzaovn
Krummebakke
Rist
Friturekurv

Stgbejernsplade (med non-
stick-belaegning)

Pizzasten
Sikkerhedsinstruktioner
Lynvejledning

Brugervejledning

0 Garantierkleering

Vejledning
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Pizzaovn
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Pizzaovn

Display og kontrolpanel
Kontrolknap

Rude

Handtagene

@verste indskydelig stang
Nederste indskydelig stang

Varmestang



4 Tilbehor

Friturekurv
som bund til madvarer, der er stegt
Indseet altid stegekurven i den gverste glideskinne. DK

Rist

til baguette og ruller, som base til stgbejernsplade, pizzasten og
kageform

Indsaet risten med stigbgjlen fgrst og stigbgjlen vendt opad.

Stpbejernsplade (med non-stick-belagning)

til at bage pizza, bagels eller toast (glat side), til at grille bgffer osv.
(rillet side)

Pizzasten
til tilberedning af frisk pizza

Krummebakke
til opsamling af krummer
Indsaet krummebakken med krumningen foran.

Pizzalgfter (valgfrit)
til at tage pizzaen ud.

Pizzalgfter kan bestilles separat (f.eks. 8195).

www.severin.com 7



5 Display og kontrolpanel

DK

AR FRY
ROAST
BROIL
TOAST
BAGEL.

Auto
Preheat

BAKE DEFROST

'WARM FERMENT

WINGS DEHYDRATE

FRIES VEGETABLES

CAKE FROZEN PIZZA
High Temperature

Thick Beef
Roast

Fresh
Pizza

£ELEC)

START/ STOP

Skaerm

a
b

c
d

Tid (vises i minutter og timer)

Pause, forvarmning, bruningsgrad (med
toast og bagel)

Temperatur (vises i °C)

Varmeikon (angiver, at enheden er varm)

Kontrolknapper

e

o «

Klassiske programmer
Hgjtemperaturprogrammer

Indstilling af tid

Kontrolknap (start/stop og valg)

Nulstil indstillinger/skift standby til og fra
Teend og sluk lyset

Indstil temperaturen og bruningsgraden



Klassiske programmer

AIR FRY Varmluftstegning med lidt eller ingen olie
ROAST Madlavning, ristning, stegning (gryderet, gratinering, ristning)
BROIL Grillning, gratinering (bgf, fisk)

TOAST dobbeltsidet ristning med 6 graders bruning
BAGEL ensidig ristning med 6 graders bruning

BAKE Bagning (kiks osv.)

WARM Hold varmen

DEFROST hurtig optgning

FERMENT Fermentering

DEHYDRATE Terring

FROZEN PIZZA Frossen pizza eller pizza med en tyk topping
FRIES/CHIPS Pommes frites (frosne eller friske/maks. 400 g)
VEGETABLES Grgntsager

WINGS Kyllingevinger (kyllingestykker)

CAKE Bagning (muffins, sma kager osv.)

Hgjtemperaturprogrammer

Auto Preheat

Forvarmning

Thick Roast Grill og tilberedning af ked op til 6 cm tykt
Beef / Grill Grill og tilberedning af kegd op til 2 cm tykt
Crust Pizza Frossen pizza med kant

Fresh Pizza (handlavet] frisk pizza uden kant

Wood fired Pizza

(h&ndlavet] frisk pizza med kant

www.severin.com
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6 For den fgrste brug

Udpakning

» Tag alle dele ud af emballagen.

» Fjern alt emballagemateriale, beskyttelsesfilm og klistermaerker.
! Fjern ikke typeskiltene, de skal blive siddende pd apparatet.

» Kontrollér, at alle dele er til stede.

Renggring
» Renggr alt tilbehgr som Kapitel 8 Renggring angivet i.

Opsatning

» Anbring apparatet pa en flad, varmebestandig overflade.
» Dak ikke apparatet til, og anbring ikke noget pa det.

> Placer apparatet pa et godt ventileret sted.

» Tilslut kun apparatet til en korrekt installeret stikkontakt.

Farste opvarmning

Forsigtig!

Risiko for personskade pd grund af let regudvikling. Indénding af
Rgg kan forarsage sundhedsskader.

» Abn vinduer eller dgre.

» Indseet krummebakken og tilbehgret (uden pizzasten) i apparatet.
> Seet stikket i kontakten.
Indikatorerne i kontrolpanelet lyser.
» Drej kontrolknappen, og vaelg programmet "AIR FRY".
» Tryk pa kontrolknappen igen for at starte programmet.
» Lad programmet lgbe igennem, til det er slut.
> Lad apparatet kgle af.



7 Betjening

Klarggring
» Opstil apparatet pa et egnet sted,se side10,0psatning.

Forsigtig!
A Skader pa apparatet pa grund af

kontaminering.

Skader pa underlaget pa grund af

manglende varmebeskyttelse.

» Brug kun apparatet med
krummebakken isat.

» Indsaet krummebakken.
> St stikket i kontakten.
Indikatorerne i kontrolpanelet lyser.

Klassiske programmer

» Tilfgj tilbehgr med mad til kogekammeret.

» Drej pa kontrolknappen.
Programmerne lyser op.

» Drej pa kontrolknappen, indtil det gnskede
program blinker.

> Bekraeft valget med kontrolknappen.
Programmet starter.

Hvis pizzastenen anvendes: Forvarm stenen i 15 minutter i programmet "AIR FRY".
Bag derefter pizzaen i programmet “Frozen pizza”.

www.severin.com
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Tid og temperatur kan justeres under tilberedningsprocessen.

Tryk p& &%), temperaturindikatoren blinker. Juster temperaturen med kontrolknappen. Tryk pa

kontrolknappen for at bekreefte.

Tryk pa (we), tidsdisplayet blinker. Juster tiden med kontrolknappen. Tryk pa& kontrolknappen for
DK at bekreefte.

Et bip lyder i slutningen af programmet.

Hgjtemperaturprogrammer
Disse programmer fungerer i 2 faser:
e Forvarmning
e Tilberedning

Forsigtig!

Risiko for skader pa grund af rggudvikling. Hgje temperaturer kan fore til, at regpunktet
overskrides og dermed til staerk rggudvikling.

Indanding af reg kan forarsage skade pa dit helbred.

» Smgr ikke tilbehgr i smgr eller olie.

» Tilfgj tilbehgret, der skal bruges til kogekammeret.
! Laeg ikke mad i kogekammeret under forvarmning.

» Tryk pa det gnskede program 1 eller 2 gange pa displayet.
Det valgte program blinker.

12



Temperaturen er fast i hgjtemperaturprogrammerne. Tiden kan andres. For
pizzaprogrammerne andres tidsvisningen mellem 07:30 og 7" (pizzaens diameter i tommer).
Hvis tiden gges, pges diameterindikationen automatisk.

Eksempler pa pizzastgrrelser: 7 =18 cm &, 10" =25cm &, 12" =30cm O

| tilfeelde af oksekgdsgrill skifter tidsdisplayet mellem graddisplayet og 50 (tilberedningsniveaul).
Eksempler pa tilberedningsniveauer: 30 = Rare, 50 = Medium Rare, 70 = Medium, >70 = Well done
Hvis tiden gges, gges tilberedningsniveauet automatisk.

Efter ca. 1 minut lyder der et bip. Vend derefter maden for et optimalt tilberedningsresultat.

» Tryk pa kontrolknappen for at bekrefte valget.

Forvarmningen starter automatisk.
Nar forvarmningen er feerdig, lyder der korte bip, og displayet vises
“FILL in/Open”. Forvarmningsikonet slukkes.

Hvis der ikke startes noget program inden for 30 minutter efter forvarmningen, starter
forvarmningen automatisk igen, hvis temperaturen er for lav.

» Abn klappen, og traek tilbehgr ud med en ovnhandske.
» Placer mad pa tilbehgret.
» Skub tilbehgr med mad tilbage i kogekammeret.
» Luk klappen .
Det valgte program starter automatisk efter lukning af klappen, og timeren begynder at kare.

Hvis klappen abnes under programmet, szettes timeren pa pause. PAUSE vises pa displayet.
Hvis klappen lukkes igen, fortsaetter programmet med at kore.

| lgbet af programmet kan tiden justeres: Tryk pa (we), og juster tiden med kontrolknappen. Et bip
lyder i slutningen af programmet. "END" vises pa displayet.

www.severin.com 13
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Efter programmets afslutning

Forsigtig!
A Risiko for skader fra forbraendinger.
» Tag kun tilbehgr og varme beholdere ud af ovnen ved hjzelp af ovnhandsker.

» Abn klappen. Fjern mad og tilbehgr med en ovnhandske.

» Stil bagepladen, andet tilbehgr eller varme beholdere pa en varmebestandig overflade.
» Luk ovndgren.

Nar tilberedningen er feerdig, kgler apparatet ned (ventilatorstgj).

Traek ikke stikket ud af stikkontakten, for ventilatorstgjen stopper.

8 Renggring

Stegekurv, rist og stgbejernsplade taler opvaskemaskine,
Alle andre dele af enheden ggr ikke!

1. Tag stikket ud af kontakten inden renggring. Lad apparatet og tilbehgret kgle af.
2. Renggr enheden og tilbehgret efter hver brug.

Forsigtig!
A Risiko for personskade pa grund af elektrisk sted og beskadigelse af apparatet.
Skader pa pizzastenen.
» Nedsank ikke enheden eller pizzastenen i vand.
» Rens ikke pizzasten med renggringsmiddel.
> Pizzastenen ma ikke renggres i opvaskemaskine.

3. Tag krummebakken ud til renggring. Fjern krummerne. Fjern stgrre maengder fedt med
kgkkenrulle. Renggr med mildt skyllevand.

4. Renggr pizzastenen fra madrester med en traeskraber. Misfarvning er normal og kan ikke
undgas. Skyl pizzastenen med vand, hvis det er ngdvendigt.
! Stenen skal vaere helt ter for naeste brug.
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. Renggr det resterende tilbehgr med mildt skyllevand.

! Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler eller ovnspray.
Renggr ovnen indvendigt og udvendigt med en let fugtig klud.
Ter alle dele af, og opbevar oven pa et rent, tgrt sted.

Anbefalinger

Tids- og temperaturveerdierne for de forudindstillede programmer er grove retningslinjer.
Juster tid og temperatur afhaengigt af madvaren, der tilberedes, eller hvor brunet du gnsker, at
den skal veere. Med hgjtemperaturprogrammerne kan kun tiden a&ndres.

N&r du tilbereder mad, skal du altid overvage ovnen for at undga alt for brunet mad.

Forvarm altid pizzastenen (forvarm automatisk i 15 minutter). Stgbejernspladen behaver ikke
at blive forvarmet.

Nar du laver pommes frites af friske kartofler, skal du laegge kartoffelstykkerne i koldt vand i
30 minutter for tilberedningen. Stivelsen slipper ud, og dine pommes frites bliver spragdere.

www.severin.com 15
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10 OFTE STILLEDE SPORGSMAL

Advarsel!
DK & Risiko for personskade ved betjening af et defekt apparat. Betjening af et
defekt apparat kan medfgre elektrisk stgd.
» Brug aldrig et defekt apparat.
» Du ma ikke selv reparere apparatet.
» Kontakt vores serviceafdeling i tilfeelde af en defekt.

Fgr du kontakter vores serviceafdeling, kan du bruge fglgende tabel til at kontrollere, om du selv
kan afhjeelpe problemet.

Spergsmal / problem

Mulig arsag

Lgsning

Enheden reagerer
ikke.

Der eringen strgm.

Tilslut enheden til stremforsyningen.

Kontroller den anvendte stikkontakt.

Under
opvarmningsfasen
stiger rggen i
kogekammeret.

Varmeelementerne
er fabriksbehandlet

med et plejeprodukt,

der fordamper
under den fgrste
opvarmningsfase.

Hvis rggen kun opstar under den fgrste
opvarmning, er dette helt normalt.

Det fordampende plejeprodukt er ugiftigt

og uskadeligt. Nar du opvarmer ovnen

for farste gang, skal du stadig sikre god
ventilation og renggre apparatets indre efter
opvarmning.

Nogle fgdevarer
breender p3, andre
bliver ikke faerdige.

Maden er ikke
placeret i midten af
kogekammeret.

Placer maden centralt i kogekammeret.

Tid og/eller
temperatur er ikke
korrekt valgt.

Vzelg den optimale tid og temperatur for
hver tilberedning.




11 Bortskaffelse

Apparater med dette symbol ma ikke bortskaffes med det almindelige
husholdningsaffald. Disse apparater indeholder vigtige rastoffer, der kan genanvendes.
En korrekt bortskaffelse beskytter miljget og dine medmenneskers sundhed. Spgrg din
kommune eller forhandleren, hvor apparatet er kgbt, hvordan du bortskaffer pa

miljgmaessigt forsvarlig vis.

12 Tekniske data

Varenummer PG 8575

Effekt 2.000W
Spaending/Frekvens 220 - 240 V~/ 50 - 60 Hz
Kapacitet 18 liter
Temperaturomrade 40 - 400 °C

Nettovaegt 8,87 kg

www.severin.com
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1 Om denna anvisning

Allméanna anvisningar

Denna bruksanvisning ar en integrerad del av enheten.

» Las igenom den noggrant fore uppstallning, installation och idrifttagning av enheten och spara
den for framtida bruk.

» Overldmna den till alla efterféljande anvandare.

Enheten far endast anvandas av personer som &r fértrogna med féljande sékerhetsanvisningar.

Andra gallande dokument

e Snabbstartsguide

o Sikerhetshandbok (Safety)
e Garantiforklaring (Warranty)

Visning av varningar

Signalord

Typ, kalla och konsekvens av faran
4 Atgérder for att undvika faran.

Signalord Betydelse

Fara Overhéngande fara som, om den inte undviks, kommer att leda till
dodsfall eller allvarliga skador.

Varning Potentiell fara som, om den inte undviks, kan leda till doden eller
allvarliga personskador.

Observera Potentiell fara som kan leda till lindriga personskador om den inte
undviks.

Anvisning Potentiell fara som kan leda till materiella skador om den inte undviks.

www.severin.com
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Leveransomfattning
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Pizzaugn
Smulbricka
Galler
Fritteringskorg

Gjutjarnsplatta (med
antividhaftningsyta)

Pizzasten
Sdkerhetsanvisningar
Snabbstartsguide

Bruksanvisning

0 Garantiforklaring

Tutorial

www.severin.com



3 Pizzaugn

Pizzaugn

Visning och mandverfalt
Mandverknapp
Synfonster

Handtag

Ovre inskjutningslist

Nedre inskjutningslist

I & Mmoo @ >

Varmestav

www.severin.com
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4 Tillbehor

Fritteringskorg

som bas for mat som fritteras

Fritteringskorgen skall alltid skjutas in i den dvre
inskjutningslisten.

Galler

for baguetter och smafranska, som underlag for gjutjarnsplatta,
pizzasten och kakform

Satt in galler med bygeln forst och bygeln uppat.

Gjutjdrnsplatta (med antividhdftningsyta)
for att baka pizza, bagel eller toast (slata sidan), for att grilla
stekar etc. (ribbad sida)

Pizzasten
for tillagning av farsk pizza

Smulbricka
for att fanga upp smulor
Satt in smulplaten med valvningen framat.

Pizzalyft (tillval)
for att ta ut pizzan.

Pizzalyften kan tillaggsbestillas (ZB 8195).



5 Visning och mandverfalt

Visningar

a Tid (visning i minuter och timmar)

b Paus, férvdrmning, bryningsgrad (vid toast
och bagel

¢ Temperatur (visning i °C)

d Varmesymbol (anger att enheten &r het)

Kontrollknappar
e Klassiska program
AIR FRY BAKE DEFROST .
ROAST WARM FERMENT f Hogtemperaturprogram
BROIL WINGS DEHYDRATE . . .
TOAST FRIES VEGETABLES g Sta Lla n tld en
BAGEL CAKE FROZEN PIZZA .
e h Manoverknapp (start/stopp och urval)

Auto Thick Beef

Preneat Roast i Aterstalla instillningar/satta p& och stinga
av standby

Fresh
Pizza

j  Sl& pd och av ljuset

£ELEC)

k Stalla in temperaturen och bryningsgraden

START/ STOP

www.severin.com 23
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Klassiska program

AIR FRY Varmluftsfrittering utan eller med litet olja
ROAST Koka, steka, rosta (sufflé, graténg, stek)

BROIL Grilla, ugnsbaka (stek, fisk)

TOAST Dubbelsidig brodrostning med 6 bryningsgrader
BAGEL Enkelsidig brédrostning med 6 bryningsgrader
BAKE Baka (kex etc.)

WARM Varmhallning

DEFROST Snabbupptining

FERMENT Fermentering

DEHYDRATE Torka

FROZEN PIZZA Djupfryst pizza eller tjockt palagg

FRIES/CHIPS Pommes frites (djupfrysta eller farska/max. 400 g)
VEGETABLES Gronsaker

WINGS Kycklingvingar (kycklingdelar)

CAKE Baka (muffins, smakakor, etc.)
Hogtemperaturprogram

Auto Preheat

Forvarmning

Thick Roast Grilla, koka, tillaga kott pa upp till 6 cm tjocklek
Beef / Grill Grilla, koka, tillaga kott pa upp till 2 cm tjocklek
Crust Pizza Djupfryst pizza med knaprig kant
Fresh Pizza (handgjord) farsk pizza utan kant

Wood fired Pizza

(handgjord) farsk pizza med kant

24



6 Fore forsta anvdandningen

Uppackning
» Ta ut alla delar ur forpackningen.
» Ta bort allt férpackningsmaterial, skyddsfilm och klistermarken.
! Ta inte bort typskyltarna. Dessa méste sitta kvar pa enheten.
» Kontrollera att leveransomfattningen ar fullstandig och om det finns defekter.

Rengdring

> Rengor alla tillbehorsdelar sdsom anges i Kapite (8 Rengéring.

Uppstallning

» Placera enheten pa en plan, varmetalig yta.

» Tack inte 6ver enheten och placera inte ndgot pa den.

> Stall upp enheten pad ett vélventilerat stalle.

» Anslut endast enheten till ett korrekt installerat jordat uttag med jordfelsbrytare.

Forsta uppvarmningen

Forsiktigt!

Risk for personskada pa grund av l&tt rékutveckling. Att andas in rok kan skada
din halsa.

» Oppna fonster eller dorrar.

> Satt in smulplaten och tillbehéret (utan pizzasten) i enheten.
> Satt i natkontakten i uttaget.
Indikeringarna p& mandverpanelen lyser.
» Vrid p& mandverknappen och valj programmet "AIR FRY".
» For att starta programmet trycker du aterigen pa mandverknappen.
» Kor programmet i sin helhet.
> L&t enheten svalna.

www.severin.com
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7 Mandvrering

Forberedelse
» Stall upp enheten pd en l@mplig plats,se sidan 25, Uppstéllning.

Forsiktigt!

Skador pa enheten pa grund av

fororeningar.

Skador pa underlaget om det saknas

varmeskydd nedat.

» Anvand endast enheten med
smulbrickan isatt.

» Satt in smulbrickan.
> Satt i natkontakten i uttaget.
Indikeringarna p& mandverpanelen lyser.

Klassiska program

» Placera tillbehér med livsmedel i
tillagningsutrymmet.

» Vrid p& mandverknappen.
Programmen tands.

» Vrid mandverknappen tills det 6nskade
programmet blinkar.

> Bekrafta valet med mandverknappen.
Programmet startar.

Nar pizzastenen anvands: Forvarm stenen i 15 minuter med programmet "AIR FRY".
Baka sedan pizzan i programmet “Frozen pizza”.

26



Under tillagningen kan tid och temperatur anpassas.
Tryck pa &), temperaturvisningen blinkar. Anpassa temperaturen med mandverknappen. Tryck

pa mandverknappen for att bekrafta.
Tryck pa (we), tidsvisningen blinkar. Anpassa tiden med mandverknappen. Tryck pa

mandoverknappen for att bekrafta.

| slutet av programmet hérs en signalton.

Hogtemperaturprogram
Dessa program arbetar i 2 steg:
e Fdrvarmning
e Tillagning

Forsiktigt!
A Risk for personskador pé grund av rékutveckling. Hoga temperaturer kan leda till att
rokpunkten dverskrids och att darmed stora mangder rok utvecklas.
Att andas in rok kan skada din halsa.
» Fetta inte in och olja inte in tillbehor.
» Tillbehor, som skall anvandas placeras i tillagningsutrymmet.
! Under uppvdrmningen far det inte finnas nagra livsmedel i tillagningsutrymmet.
» Tryck 1 eller 2 ganger pa det 6nskade programmet pa displayen.
Det valda programmet blinkar.

www.severin.com
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Vid hogtemperaturprogrammen ar temperaturen fast installd. Tiden kan forandras. Vid
pizzaprogrammen skiftar tidsvisningen mellan 07:30 och 7" (pizzans diameter i tum). Om tiden
okar sa okar diametern automatiskt.

Exempel pizzadiameter: 7' =18 cm @, 100=25cm &, 12°=30cm &

Vid Beef Grill skiftar tidsvisningen mellan antalet grader och 50 (tillagningssteget).
Exempel tillagningssteg: 30 = Rare, 50 = Medium Rare, 70 = Medium, >70 = Well done
Om tiden forlangs okar tillagningssteget automatiskt.

Efter ca. 1 minut juder signaltoner. Vand sedan det som tillagas for att fa ett optimalt

tillagningsresultat.

» Tryck p& mandverknappen for att bekrafta valet.
Forvarmningen startar automatiskt.
Nar forvarmningen ar avslutad hors korta signaltoner. P& displayen visas "FILL in/Open”. Ikonen

for Preheat (uppvarmning) slocknar.
Om inget program startas inom 30 minuter efter uppvarmningen sa startar uppvarmningen
automatiskt igen vid fér l&g temperatur.

» Oppna luckan, dra ut tillbehdret med en ugnshandske.
» Placera livsmedlen pa tillbehoret.
» Skjut in tillbehor med livsmedel i tillagningsutrymmet igen.
» Stang luckan.
Det valda programmet startar automatiskt efter att luckan stidngts och timern borjar ga.
Om luckan 6ppnas under programmet pausar timern. Pa displayen visas PAUSE.
Om luckan stangs igen fortsatter programmet.

Under programmet kan tiden anpassas: Tryck pa @e) och anpassa tiden med manoverknappen. |
slutet av programmet hors en signalton. Pa displayen visas "END".
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Efter programslutet

Forsiktigt!
Risk for skador pa grund av brannskador.
» Ta endast bort tillbehdr och heta karl med en ugnshandske.

» Oppna luckan. Ta ut livsmedel och tillbehér med en ugnshandske.

» Placera bakplaten, andra tillbehor eller varma kérl pa en varmetalig yta.
» Stang ugnsluckan.

Efter avslutad matlagning svalnar enheten (ljud fran flakt).

Dra ut natstickkontakten nar flaktljudet upphor.

8 Rengoring

Fritteringskorg, galler och gjutjarnsplatta kan diskas i diskmasin alla andra enheter kan det
inte!

1. Innan varje rengéring skall natstickkontakten dras ut. Lat enheten och tillbehdret svalna.
2. Rengor enheten och tillbehor efter varje anvandning.

Forsiktigt!
A Risk for skador pa grund av elektriska stétar och skador pa enheten.
Skador pa pizzastenen.
» Doppa inte enheten och pizzastenen i vatten.
» Rengor inte pizzastenen med diskmedel.
» Diska inte pizzastenen i diskmaskinen.

3. Ta bort smulbrickan fér rengéring. Ta bort smulor. Ta bort stérre mangder fett med en
pappershandduk. Rengor med milt diskvatten.

4. Rengor pizzastenen med en traskrapa frén matrester. Eventuella missfargningar ar normala
och kan inte undvikas. Spola vid behov av pizzastenen med vatten.
! Stenen skall vara helt torr innan den anvénds igen.
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. Rengor ovrigt tillbehor med milt diskvatten.

! Anvand inte starka eller slipande rengdringsmedel eller ugnsspray.
Rengor héljet in- och utvandigt med en latt fuktad trasa.
Torka alla delar och férvara pa en ren och torr plats.

Rekommendationer

30

Tids- och temperaturvardena for de forinstallda programmen ar grova riktvarden. Justera

tid och temperatur beroende pd maten som tillagas eller hur brun du vill att den ska bli. Vid
hogtemperaturprogrammen kan bara tiden andras.

Vid tillagning skall ugnen alltid dvervakas for att undvika att maten branns.

Pizzastenen skall alltid férvdrmas (Auto Preheat under 15 minuter). Gjutjarnsplattan behéver
inte forvarmas.

Vid tillagning av pommes frites av farskpotatis, lagg potatisbitarna i kallt vatten i 30 minuter
innan tillagning. Starkelsen forsvinner och pommes blir knaprigare.



10 FAQ

Varning!
A Risk for personskador vid anvandning av en defekt apparat. Anvandning av en

defekt enhet kan leda till elektriska stotar.

» Anvand aldrig en defekt apparat.
» Reparera inte enheten sjalv.
» Kontakta var serviceavdelning i handelse av defekt.

Innan du kontaktar var serviceavdelning kan du med hjalp av foljande tabell kontrollera om du

sjalv kan atgarda problemet.

Fraga/Problem Méjlig orsak Losning

Enheten reagerar Ingen strom. Anslut enheten till elforsérjningen.
inte. Kontrollera det anvinda uttaget.
Under Varmeelementen Att rokutveckling endast upptrader vid

uppvarmningsfasen
bildas rok i
tillagningsutrymmet.

har frén fabriken
behandlats med

ett skotselmedel,
som forangar

efter den forsta
uppvarmningsfasen.

forsta uppvarmningen ar helt normalt.

Skotselmedlet, som forangar ar ogiftigt och

oskadligt. Se trots det till att ventilationen
ar god vid forsta uppvarmningen och rengo
enhetens inre efter uppvarmningen.

r

Vissa ratter branner
fast medan andra
inte blir klara.

Livsmedlen ligger
inte centrerade i
tillagningsutrymmet.

Centrera livsmedlen i tillagningsutrymmet.

Tid och/eller
temperatur har inte
valts korrekt.

Valj den optimala tiden och temperaturen
for den respektive tillagningen.

www.severin.com
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11 Avfallshantering

Apparater som forsetts med foljande symbol, maste kasseras separat fran
hushallsavfall. Denna apparat innehaller virdefulla rématerial som kan atervinnas. En
korrekt avfallshantering skyddar miljon och era medmanniskors halsa. Din kommun
resp. handlare kan ge upplysningar om hur avfallshanteringen ska genomféras.

12 Tekniska data

Artikelnummer PG 8575

Effekt 2000 W
Spénning/Frekvens 220-240 V~/ 50-60 Hz
Kapacitet 18 liter
Temperaturintervall 40-400 °C

Nettovikt 8,87 kg
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1 Tietoa tasta kasikirjasta

Yleistiedot

Nama ohjeet ovat olennainen osa laitetta.
» Lue huolellisesti ennen laitteen asentamista ja kayttoonottoa ja sailyta se myohempaa kayttoa

varten.

> Toimita eteenpain seuraavalle kayttajalle.

Vain seuraaviin turvallisuusohjeisiin perehtyneet henkilot saavat kayttaa laitetta.

Muut sovellettavat asiakirjat

e Pikaopas

e Turvallisuusopas (Safety)
e Takuuilmoitus (Warranty)

Varoitusilmoitusten naytto

Merkkisana

Vaaran tyyppi, lahde ja seuraus
» Toimenpiteet vaaran valttamiseksi.

Merkkisana Merkitys

Vaara Valittomasti vaarallinen tilanne, joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

Varoitus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

Huomio Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa lieviin vammoihin, jos sita ei
valteta.

Huomautus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa aineelliseen vahinkoon, jos sita

ei valteta.
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Toimituksen sisalto

g N W N =

= 0 0 NN o

Pizzauuni
Murualusta
Ritila
Friteerauskori

Valurautalevy
(tarttumattomalla
pinnoitteella)

Pizzakivi
Turvallisuusohjeet
Pikaopas
Kayttoohje

0 Takuuilmoitus

www.severin.com
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3 Pizzauuni

Pizzauuni

Naytto ja kayttopaneeli
Kayttonuppi
Katseluikkuna

Kahva

Ylempi tyontokisko
Alempi tyontokisko

I & Mmoo @ >

Lammityselementti
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4 Lisavarusteet

Friteerauskori
alustaksi friteerattaville ruoille
Aseta friteerauskori aina ylempaan tyontokiskoon.

Ritila

patongeille ja sampyldille, valurautalevyn, pizzakiven ja
kakkuvuoan alusta

Aseta ritila paikalleen kiinnike edella, kiinnike osoittaa ylospain.

Valurautalevy (tarttumattomalla pinnoitteella)

pizzan, bageleiden tai toastien paistamiseen (sile puolil, pihvin
ym. grillaamiseen (uritettu puoli)

Pizzakivi
raakapizzan valmistukseen

Murualusta
murujen kerdamiseen
Aseta murualusta kaareva osa eteenpain.

Pizzalapio (valinnainen)
pizzan ulos ottamiseen.

Pizzalapion voi tilata erikseen (ZB 8195).

www.severin.com
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5 Naytto ja kayttopaneeli

AR FRY
ROAST
BROIL
TOAST
BAGEL.

Auto
Preheat

38

BAKE DEFROST

'WARM FERMENT

WINGS DEHYDRATE

FRIES VEGETABLES

CAKE FROZEN PIZZA
High Temperature

Thick Beef
Roast

Fresh
Pizza

£ELEC)

START/ STOP

Naytot
a Aika [ndytetddn minuutteina ja tunteina)

b Tauko, esilammitys, ruskistumisaste
(toastin- ja bagelin kanssa)

¢ Lampatila (ndytetdan °C:nal

d Lampokuvake (osoittaa, etts laite on
kuuma)

Kayttopainikkeet
e Perinteiset ohjelmat

f Korkean lampdtilan ohjelmat

Aseta aika

> «

Kayttonuppi (kdynnistys/pysaytys ja valinta)

i Palauta asetukset / kytke valmiustila paalle
ja pois paalta

j  Kytkee valon paalle ja pois paalta

k Aseta lampdtila ja ruskistumisaste



Perinteiset ohjelmat

AIR FRY Kuumalla ilmalla friteeraaminen vahalla 6ljylla tai ilman oljya
ROAST Kypsentaminen, paistaminen, paahtaminen (pata, gratiini, paisti)
BROIL Grillaus, uuniruoat (pihvi, kala)

TOAST kaksipuolinen paahtaminen, 6 ruskistumisastetta

BAGEL kaksipuolinen paahtaminen, 6 ruskistumisastetta

BAKE Leivonta (keksit jne.)

WARM Lampimana pitaminen

DEFROST nopea sulatus

FERMENT Fermentoiminen

DEHYDRATE Kuivaus

FROZEN PIZZA Pakastepizza tai pizza runsaalla taytteella

FRIES/CHIPS Ranskalaiset perunat (pakastetut tai tuoreet / enintaan 400 g)
VEGETABLES Vihannekset

WINGS Kanansiivet (kananpalat)

CAKE Leivonta [muffinit, pienet kakut jne.)

Korkean lampétilan ohjelmat

Auto Preheat

Esilammitys

Thick Roast Jopa 6 cm paksun lihan grillaus ja kypsentaminen
Beef / Grill Enintddn 2 cm paksun lihan grillaus ja kypsentaminen
Crust Pizza Pakastepizza reunallinen

Fresh Pizza (kasintehty) tuore pizza ilman reunaa

Wood fired Pizza

(késintehty) tuore pizza reunallinen

www.severin.com
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6 Ennen ensimmaista kdyttoonottoa

Purkaminen pakkauksesta
» Poista kaikki osat pakkauksesta.
» Poista kaikki pakkausmateriaali, suojakalvot ja tarrat.
! Al poista arvokilped, sen on siilyttavé aina laitteessa.
» Tarkista toimituksen sisalto ja mahdolliset viat.

Puhdistus

» Puhdista kaikki lisdvarusteet Luku8Puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.

Asennus

» Aseta laite tasaiselle, lammodnkestavalle alustalle.

> AlA peita laitetta tai aseta sen paalle mitaan.

> Aseta laite hyvin ilmastoituun paikkaan.

> Liita laite vain oikein asennettuun maadoituskoskettimella varustettuun pistorasiaan.

Ensimmadinen lammitys

Huomio!
& Loukkaantumisvaara lievan savun kehittymisen vuoksi. Haitallisten hoyryjen
hengittaminen
Savu voi aiheuttaa terveyshaittoja.
» Avaa ikkunat tai ovet.

> Aseta murualusta ja lisdvarusteet (ilman pizzakive) laitteeseen.
> Liita virtapistoke pistorasiaan.
Kayttopaneelin merkkivalot syttyvat.
» Kaanna kayttonuppia ja valitse "AIR FRY” -ohjelma.
» Kaynnista ohjelma painamalla kayttonuppia uudelleen.
» Suorita ohjelma loppuun saakka.
» Anna laitteen jaahtya.

40



7 Kaytto

Valmistus

> Aseta laite sopivaan paikkaan,katso sivu 40,Asennus.

Huomio!

Laitteen vaurioituminen likaantumisen

takia.

Alustan vaurioituminen, joka johtuu

lampdsuojan puuttumisesta alta.

» Kayta laitetta vain murualustan
ollessa paikallaan.

> Aseta murualusta paikalleen.
> Liita virtapistoke pistorasiaan.
Kayttopaneelin merkkivalot syttyvat.

Perinteiset ohjelmat
> Laita lisdvarusteet ja ruoka kypsennystilaan.
» Kaanna kayttonuppia.
Ohjelmat syttyvat.
» Kaanna kayttonuppia, kunnes haluttu ohjelma
vilkkuu.
» Vahvista valinta kayttonupilla.
Ohjelma alkaa.

Jos pizzakivea kaytetaan: Kuumenna kived 15 minuuttia "AIR FRY” -ohjelmalla.
Paista sitten pizza "Frozen pizza” -ohjelmalla.
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Aikaa ja lampdtilaa voidaan saataa paiston aikana.

Paina @), [ampotilan merkkivalo vilkkuu. Saada lampatila kaytténupilla. Vahvista painamalla
kayttonuppia.

Paina @o), ajan merkkivalo vilkkuu. Saada aika kayttonupilla. Vahvista painamalla kayttonuppia.

Merkkiaani kuuluu ohjelman paattyessa.

Korkean lampatilan ohjelmat
Naissa ohjelmissa on kaksi vaihetta:

e Esilammitys
e Kypsennys

Huomio!
A Savun kehittymisesta johtuva loukkaantumisvaara. Korkeat lampétilat voivat johtaa
savupisteen ylittymiseen ja siten voimakkaaseen savun kehittymiseen.
Savun hengittaminen voi vahingoittaa terveyttasi.
» Alé rasvaa tai 6ljya lisavarusteita.

> Lisaa kaytettavat lisavarusteet kypsennystilaan.

! Al3 laita ruokaa kypsennystilaan esilammityksen aikana.
» Paina haluamaasi ohjelmaa 1 tai 2 kertaa naytolla.

Valittu ohjelma vilkkuu.
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Lampatila on kiintea korkean lampatilan ohjelmissa. Aikaa voidaan muuttaa. Pizza-ohjelmissa
aikanaytto muuttuu valilla 07:30 ja 7 (pizzan halkaisija tuumina). Jos aikaa pidennet&an,
halkaisija kasvaa automaattisesti.

Esimerkkeja pizzan halkaisijoista: 77 =18 cm &, 10°=25cm &, 12" =30 cm &

Beef Grill -ohjelmalla aikan&ytto vuorottelee astenéyton ja 50 (kypsyysaste) valilla.
Esimerkkeja kypsyysasteista: 30 = Rare, 50 = Medium Rare, 70 = Medium, >70 = Well done
Jos aikaa pidennetaan, kypsyysaste muuttuu automaattisesti.

Noin 1 minuutin kuluttua kuuluu merkkiaania. Kaanna silloin ruoka optimaalisen
kypsennystuloksen saavuttamiseksi.

> Vahvista valinta painamalla kayttonuppia.

Esilammitys kaynnistyy automaattisesti.
Kun esilammitys on valmis, kuuluu lyhyitd merkkidania, naytossa nakyy
"FILL in/Open”. Preheat-kuvake sammuu.

Jos ohjelmaa ei kaynnisteta 30 minuutin kuluessa esilammityksesta, esilammitys kaynnistyy
automaattisesti uudelleen, jos lampdtila on liian alhainen.

» Avaa luukku, veda lisavarusteet ulos uunikintaan avulla.
> Aseta ruoka lisavarusteen paalle.
» Tyonna lisavarusteet ja ruoka takaisin kypsennystilaan.
» Sulje luukku.
Valittu ohjelma kaynnistyy automaattisesti luukun sulkemisen jalkeen, ajastin alkaa kayda.
Jos luukku avataan ohjelman aikana, ajastin pysahtyy. Naytossa nakyy PAUSE.
Jos luukku suljetaan uudelleen, ohjelma jatkuu.

Ohjelman aikana aikaa voidaan saataa: paina @ja saada aikaa kayttonupilla. Merkkiaani
kuuluu ohjelman paattyessa. Naytossa nakyy "END".

www.severin.com
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Ohjelman paatyttya

Huomio!
Palovammojen aiheuttama loukkaantumisvaara.
» Poista lisdvarusteet ja kuumat astiat vain uunikintaan avulla.

» Avaa luukku. Poista ruoka ja lisavarusteet uunikintaan avulla.

» Aseta uunipelti, muut lisavarusteet tai kuumat astiat kuumuutta kestavalle alustalle.
» Sulje uunin luukku.

Ruoanvalmistuksen jalkeen laite jd3htyy (tuulettimen &&ni).

Al3 irrota pistoketta ennen kuin tuulettimen dani lakkaa.

8 Puhdistus

Friteerauskori, ritila ja valurautalevy ovat konepestavia,
mikaan muu laitteen osa ei ole!

1. Veda virtapistoke irti pistorasiasta aina ennen puhdistusta. Anna laitteen ja lisdvarusteiden
jaahtya.
2. Puhdista laite ja lisdvarusteet jokaisen kayton jalkeen.

Huomio!
A Sahkdiskun ja laitteen vahingoittumisen aiheuttama loukkaantumisvaara.
Pizzakiven vaurioituminen.
» Ala upota laitetta tai pizzakivea veteen.
» Ala puhdista pizzakivea pesuaineella.
> Al3 pese pizzakived astianpesukoneessa.

3. Irrota murualusta puhdistusta varten. Poista murut. Poista isommat rasvamaarat
talouspaperilla. Puhdista miedolla saippuavedella.

4. Puhdista pizzakivi ruokajatteista puisella kaapimella. Mahdolliset varimuutokset ovat
normaaleja, eika niita voida valttaa. Huuhtele pizzakivi tarvittaessa vedella.
! Kiven on oltava tdysin kuiva ennen seuraavaa kayttoa.

Lt
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. Puhdista jaljella olevat lisavarusteet miedolla saippuavedella.

! Al5 kayts voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita tai uunisuihkeita.
Puhdista kotelo sisalta ja ulkoa hieman kostealla liinalla.
Kuivaa kaikki osat ja sailyta puhtaassa, kuivassa paikassa.

Suositukset

Esiasetettujen ohjelmien aika- ja lampotila-arvot ovat karkeita arvioita. Saada aikaa ja Fl
lampdtilaa kypsennettavan ruoan mukaan tai sen mukaan, kuinka ruskea haluat sen olevan.

Korkean lampatilan ohjelmilla voidaan muuttaa vain aikaa.

Tarkkaile uunia aina valmistuksen aikana valttadksesi liiallisen ruskistumisen.

Esilammita pizzakivi aina (automaattinen esilammitys 15 minuutin ajan). Valurautalevya ei saa
esilammittaa.

Kun teet ranskalaisia perunoita tuoreista perunoista, laita perunapalat kylmaan veteen

30 minuutiksi ennen valmistusta. Tarkkelys haviaa ja perunoista tulee rapeampia.
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10 UKK

Varoitus!

A Viallisen laitteen kaytosta aiheutuva loukkaantumisvaara. Viallisen laitteen kaytto
voi aiheuttaa sahkdiskun.
» Ala koskaan kéyt3 viallista laitetta.
> Al korjaa laitetta itse.

» Ota vian ilmetessa yhteytta huoltoomme.

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, tarkista seuraavan taulukon avulla, voitko korjata ongelman

itse.
Kysymys / ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu
Laite ei vastaa. Ei virtaa. Kytke laite virtalahteeseen.

Tarkista kaytetty pistorasia.

Lammitysvaiheen
aikana
kypsennystilasta
tulee savua.

Lammityselementit
kasitelldan tehtaalla
hoitotuotteella, joka
haihtuu ensimmaisen
lammitysvaiheen
aikana.

Jos savua esiintyy vain ensimmaisen
lammityksen aikana, tama on taysin
normaalia.

Haihtuva hoitotuote on myrkyton ja
vaaraton. Kun lammitat ensimmaista
kertaa, varmista silti hyva ilmanvaihto ja
puhdista laitteen sisapuoli lammityksen
jalkeen.

Jotkut ruoat palavat,
toiset eivat kypsy.

Ruoka ei ole keskellad
kypsennystilaa.

Aseta ruoka keskelle kypsennystilaa.

Aikaa ja/tai lampétilaa
ei ole valittu oikein.

Valitse optimaalinen aika ja lampétila
kullekin valmistukselle.
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11 Havittaminen

Talla symbolilla merkityt laitteet on havitettava erotettuna sekajatteesta. Nama laitteet

sisaltavat arvokkaita raaka-aineita, joita voidaan kayttaa uudelleen. Asianmukainen

havitys suojaa ymparistda ja ihmisten terveytta. Paikalliset viranomaiset tai alueellasi
toimiva jalleenmyyja voivat antaa tietoja asianmukaisesta havittamisesta.

12 Tekniset tiedot

Tuotenumero PG 8575

Teho 2000 W
Jannite/taajuus 220-240 V~/ 50-60 Hz
Tilavuus 18 litraa
Lampdatila-alue 40-400 °C

Nettopaino 8,87 kg

www.severin.com
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1 Sobre este manual

Informacoes gerais

Estas instrucdes sao parte integrante do aparelho.

> Leia-o atentamente antes da colocacao em funcionamento, da instalacao e da colocacao em
servico do aparelho e guarde-o para referéncia futura.

» Transmitir a qualquer outro operador.

0 aparelho deve apenas ser utilizado por pessoas que estejam familiarizadas com as seguintes
instrucoes de seguranca.

Outros documentos aplicaveis

e Guia de inicio rapido

e Manual de seguranca (Safety)

e Declaracdo de garantia (Warranty)

Visualizacao dos avisos de adverténcia
Palavra de sinalizacao
Tipo, origem e consequéncias do perigo
» Medidas para evitar o perigo.

Palavra de sinalizacao Significado

Perigo Situacao de perigo iminente que, se nao for evitada, resultard em
morte ou ferimentos graves.

Aviso Perigo potencialmente iminente que pode provocar a morte ou
lesoes graves se nao for evitado.

Cuidado Perigo potencialmente iminente que pode provocar ferimentos
ligeiros se nao for evitado.

Nota Perigo potencialmente iminente que pode provocar danos
materiais se nao for evitado.

www.severin.com
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Conteudo da
embalagem
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Forno para pizza
Tabuleiro para migalhas
Grelha

Cesto de fritura

Chapa de ferro fundido (com
revestimento ndo aderente)

Pedra para pizza
Instrucdes de seguranca
Guia de inicio rapido

Manual de instrucées

0 Declaracao de garantia

Tutorial

www.severin.com
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Forno para pizza
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Forno para pizza

Visor e painel de controlo
Botao de controlo

Janela de visualizacao
Pega

Barra deslizante superior
Barra deslizante inferior

Haste de aquecimento

www.severin.com
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4 Acessorios

Cesto de fritura
como base para alimentos fritos
Insira sempre o cesto de fritura na barra deslizante superior.

Grelha

para baguetes e paezinhos, como base para pratos de ferro
fundido, pedras para pizza e formas para bolos

Introduzir a grelha com a forquilha de articulacao e colocar a
forquilha de articulacao para cima.

Chapa de ferro fundido (com revestimento nao aderente)
para cozer pizzas, pao ou torrada (lado liso), para grelhar bifes,
etc. (lado com nervuras)

Pedra para pizza
para preparar pizza fresca

Tabuleiro para migalhas
para recolher migalhas
Inserir o tabuleiro para migalhas com arqueamento para a frente.

Elevador de pizza (opcional)
para tirar a pizza.

0 elevador de pizza pode ser encomendado adicionalmente (p. ex.,
8195).



5 Visor e painel de controlo

/

Pause Preheat Darkness

AR FRY BAKE DEFROST
ROAST WARM  FERMENT

BROIL WINGS ~ DEHYDRATE el

TOAST FRIES VEGETABLES
BAGEL CAKE FROZEN PIZZA
High Temperature

Auto Thick Beef
Preheat Roast Grill

Fresh Woodired
Pizza

P9

START/ STOP

1710 Sy

Visor

Tempo (exibido em minutos e horas)

Pausa, preaquecimento, grau de
escurecimento (com torradas e pao)

Temperatura (exibida em °C)

Simbolo de aquecimento (indica que o
aparelho esta quente)

Botoes de controlo

Programas classicos
Programas de alta temperatura

Definir a hora

Bot&o de controlo (iniciar/parar e selecéo)

Repor as definicoes / ligar e desligar o
modo de espera

Acender e apagar a luz

Definir a temperatura e o grau de
bronzeamento

www.severin.com
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Programas classicos

AIR FRY Fritar a ar quente com pouco ou nenhum dleo
ROAST Cozinhar, fritar, assar (guisar, gratinar, assar)
BROIL Grelhar, gratinar (bife, peixe)

TOAST Tostagem de ambas as faces com 6 niveis de tostagem
BAGEL Tostagem unilateral com 6 graus de tostagem
BAKE Cozimento (biscoitos, etc.)

WARM Manter aquecido

DEFROST Descongelamento rapido

FERMENT Fermentar

DEHYDRATE Secagem

FROZEN PIZZA Pizza congelada ou pizza com cobertura grossa
FRIES/CHIPS Batatas fritas (congeladas ou frescas / max. 400 g)
VEGETABLES Vegetais

WINGS Asas de frango (pedacos de frango)

CAKE Assar (muffins, bolos pequenos, etc.)

Programas de alta temperatura

Auto Preheat

Preaquecimento

Thick Roast Grelhar e cozinhar carne até 6 cm de espessura
Beef / Grill Grelhar e cozinhar carne até 2 cm de espessura
Crust Pizza Pizza congelada com crosta

Fresh Pizza Pizza fresca (artesanal) sem crosta

Wood fired Pizza

Pizza fresca (artesanal) com crosta
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6 Antes da primeira utilizacao

Desembalar
» Retirar todas as pecas da embalagem.
» Retirar todo o material de embalagem, pelicula de protecao e autocolantes.
! Nao retirar as placas de identificacao, estas devem permanecer no aparelho.
» Verificar se o conteudo da embalagem estd completo e se apresenta defeitos.

Limpeza
» Limpe todos os acessérios conforme indicado no Capitulo 8 Limpeza.

Instalar

» Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e resistente ao calor.

» Nao cobrir o aparelho nem colocar nada sobre ele.

» Colocar o aparelho num local bem ventilado.

» Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligacao a terra corretamente instalada.

Primeiro aquecimento

Cuidado!

Risco de ferimentos devido a um ligeiro desenvolvimento de fumo. A inalacao de
0 fumo pode causar danos a sadde.

» Abrir as janelas ou as portas.

> Inserir o tabuleiro para migalhas e acessérios (sem pedra de pizza) no aparelho.
» Inserir a ficha de alimentacao na tomada.
Os indicadores no painel de controlo acendem.
» Rodar o botao de controlo e selecionar o programa "AIR FRY".
» Pressionar o botao de controlo novamente para iniciar o programa.
» Deixar o programa correr até o fim.
» Deixar o aparelho arrefecer.

www.severin.com
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7 Utilizacao

Preparacao

» Colocar o aparelho num local adequado, ver pagina 55, Instalar.

Cuidado!
A Danos no aparelho devido a

contaminacao.

Danos ao substrato devido a falta de

protecao térmica para baixo.

» Utilizar o aparelho apenas com o
tabuleiro para migalhas inserido.

» Inserir o tabuleiro para migalhas.
» Inserir a ficha de alimentacao na tomada.
Os indicadores no painel de controlo acendem.

Programas classicos

» Adicionar acessdrios com alimentos a camara
de cozedura.

» Rodar o botao de controlo.
Os programas acendem.

» Rodar o botdo de controlo até que o programa
desejado pisque.

» Confirmar a selecao com o botdo de controlo.
0 programa comeca.

Se for usada a pedra para pizza: Preaquecer a pedra durante 15 minutos no programa "AIR
FRY".

Em sequida, assar a pizza no programa “Frozen pizza".
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0 tempo e a temperatura podem ser ajustados durante o processo de cozedura.

pressionar, o indicador de temperatura pisca. Ajustar a temperatura com o botao de
controlo. Pressionar o botao de controlo para confirmar.

(awe) pressionar, o visor de tempo pisca. Ajustar o tempo com o botao de controlo. Pressionar o

botao de controlo para confirmar.

Soa um sinal sonoro no final do programa.

Programas de alta temperatura
Estes programas funcionam em 2 etapas:
e Preaquecimento
9 PT
e Cozinhar

Cuidado!
Risco de lesoes devido ao desenvolvimento de fumo. Altas temperaturas podem levar a

que o ponto de fumo seja excedido e, portanto, a um forte desenvolvimento de fumo.
Ainalacao de fumo pode provocar danos a saude.
» N3ao lubrificar ou colocar 6leo nos acessorios.

» Adicionar os acessorios a serem usados a cdmara de cozimento.

! N&o colocar alimentos na camara de cozedura durante o preaquecimento.
» Pressionar o programa desejado 1 ou 2 vezes no visor.

0 programa selecionado pisca.
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A temperatura é definida nos programas de alta temperatura. O tempo pode ser alterado.
Para os programas de pizza, o tempo de exibicdo muda entre 07:30 e 7° (didmetro da pizza em
polegadas). Se o tempo for aumentado, a indicacdo do didmetro aumenta automaticamente.
Exemplos de didmetros de pizza: 7'=18cm &, 10°=25cm &, 12°'=30cm &

No caso da grelha de carne bovina, o visor de tempo alterna entre o visor de graus e 50 (nivel de
cozedura).

Exemplos de niveis de cozedura: 30 = mal passado, 50 = mal passado médio, 70 = médio, >70 =
bem passado

Se o tempo for aumentado, o nivel de cozedura aumenta automaticamente.

Os sinais sonoros serao emitidos apos cerca de 1 minuto. Em seguida, virar os alimentos para
obter um resultado de cozedura ideal.

» Premir o botao de controlo para confirmar a selecao.

0 preaguecimento comeca automaticamente.
Quando o preaquecimento estiver concluido, sdo emitidos breves sinais sonoros e o visor aparece
“FILL in/Open”. O icone de preaquecimento apaga-se.

Se nenhum programa for iniciado dentro de 30 minutos apés o preaquecimento, o
preaquecimento sera iniciado automaticamente se a temperatura estiver muito baixa.

» Abrir a tampa, retirar os acessorios com uma luva de forno.

» Colocar os alimentos no acessoério.

» Empurrar os acessoérios com alimentos de volta para a cdmara de cozedura.

» Fechar a aba.
0 programa selecionado inicia automaticamente apés fechar a tampa, o temporizador comeca
a funcionar.

Se a tampa for aberta durante o programa, o temporizador faz uma pausa. No visor é mostrado
PAUSA.
Se a tampa for fechada novamente, o programa continua em execucao.
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Durante o programa, o tempo pode ser ajustado: Premir @9 e ajustar o tempo com o botao de
controlo. Soa um sinal sonoro no final do programa. Aparece "END" no visor.

Apos o fim do programa

Cuidado!
Risco de ferimentos por queimaduras.
> Retirar os acessorios e os recipientes quentes apenas com uma luva de forno.

» Abrir a tampa. Remover os alimentos e acessérios com a luva do forno.

» Colocar o tabuleiro de cozedura, outros acessoérios ou recipientes quentes sobre uma
superficie resistente ao calor.

» Fechar a porta do forno.

Depois de terminar a preparacdo dos alimentos, o aparelho arrefece (ruido do ventilador).

Nao desligar a ficha de alimentacao até o ruido da ventoinha parar.

PT

8 Limpeza

0O cesto de fritura, a grelha e a placa de ferro fundido sao lavaveis na maquina de lavar louca,
todas as outras partes do aparelho nao!

1. Antes de cada limpeza, retirar sempre a ficha da tomada. Deixar o aparelho e os acessoérios
arrefecerem.
2. Limpar o aparelho e acessorios ap6s cada utilizacao.

Cuidado!
& Risco de ferimentos devido a choque elétrico e danos no aparelho.
Danos na pedra para pizza.
» Nao mergulhar o aparelho ou a pedra para pizza em agua.
» Nao limpar a pedra para pizza com detergente.
» Nao lavar a pedra para pizza na maquina de lavar louca.
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9

. Remover o tabuleiro para migalhas, para limpeza. Remover as migalhas. Remover grandes

quantidades de gordura com toalha de papel. Limpar com dgua de enxaguamento suave.
Limpar a pedra para pizza com um raspador de madeira para remover os residuos de
alimentos. Qualquer descoloracdo é normal e ndo pode ser evitada. Se necessario, enxaguar
com agua a pedra para pizza.

I A pedra deve estar completamente seca antes da préoxima utilizacao.

Limpar os restantes acessorios com dgua de enxaguamento suave.

! Nao usar agentes de limpeza fortes ou abrasivos ou spray para forno.

Limpar a caixa por dentro e por fora com um pano levemente hdmido.

Secar todas as pecas e guardar em local limpo e seco.

Recomendacoes

Os valores de tempo e temperatura dos programas predefinidos sao valores de referéncia
aproximados. Ajustar o tempo e a temperatura dependendo do alimento que estd a ser cozido
ou do quao dourado vocé deseja que fique. Com os programas de alta temperatura, apenas o
tempo pode ser alterado.

Monitorizar sempre o forno durante a preparacao para evitar que os alimentos figuem
demasiado dourados.

Preaquecer sempre a pedra para pizzas (preaquecimento automatico durante 15 minutos). A
placa de ferro fundido nao precisa de ser preaquecida.

Quando preparar batatas fritas com batatas frescas, mergulhar os pedacos de batata em dgua
fria durante 30 minutos antes de as cozinhar. O amido escapa e as batatas fritas ficam mais
estaladicas.
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10 FAQ

Aviso!
& Risco de ferimentos devido ao funcionamento de um aparelho defeituoso. O
funcionamento de um aparelho defeituoso pode provocar choques eléctricos.

» Nunca utilize um aparelho defeituoso.
» Nao repare o aparelho por si préprio.

» Em caso de defeito, contacte o nosso servico de assisténcia técnica.

Antes de contactar o nosso servico de assisténcia técnica, verificar, através da tabela seguinte, se

o problema pode ser resolvido por si.

Questao / problema Causa possivel

Solucao

0 aparelho nao Sem energia. Ligar o aparelho a fonte de energia.
responde. Verificar a tomada utilizada.
Durante a fase de Os elementos de Se o fumo aparecer apenas no inicio
aquecimento, o fumo  aquecimento sao do aquecimento do aparelho, isso é
aumenta na camara tratados na fabrica perfeitamente normal.

de cozedura. com um produto de

tratamento que se
evapora durante a fase

inicial de aquecimento.

0 produto de tratamento a evaporar nao

é toxico e é inofensivo. No entanto, é
necessario assegurar uma boa ventilacao
aquando do primeiro aquecimento e limpar
o interior do aparelho apds o aquecimento.
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Questao / problema

Causa possivel

Solucao

Alguns alimentos
queimam, outros nao
estao prontos.

Os alimentos nao
estdo centrados no
forno.

Colocar os alimentos centralmente na
camara de cozedura.

Tempo e/ou
temperatura nao
corretamente
selecionados.

Selecionar o tempo e a temperatura ideais
para cada preparacao.

PT

11 Eliminacao

Aparelhos marcados com este simbolo devem ser descartados separadamente do lixo
domeéstico. Aqueles contém matérias-primas valiosas que podem ser recicladas. O
descarte correto protege o ambiente e a satde das pessoas ao seu redor. O seu
municipio e/ou o seu revendedor fornecerdo informacées sobre a separacio adequada.

12 Dados técnicos

Ndmero do artigo

PG 8575

Poténcia

2.000 W

Tensao/frequéncia

220-240V, 50-60 Hz

Capacidade 18 litros
Gama de temperatura 40 - 400 °C
Peso liquido 8,87 kg
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1 Informacje o niniejszej instrukcji

Informacje ogdlne

Niniejsza instrukcja stanowi integralna czes¢ urzadzenia.

> Nalezy ja uwaznie przeczytac przed montazem, instalacja i uruchomieniem urzadzenia oraz
zachowad na przysztosé.

> Nalezy ja przekaza¢ kazdemu kolejnemu uzytkownikowi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie przez osoby, ktore zapoznaty sie z ponizsza instrukcja
bezpieczenstwa.

Inne obowiazujace dokumenty

e Skrdcona instrukcja obstugi
e Instrukcja bezpieczenstwa (Safety)
¢ Oswiadczenie gwarancyjne (Warranty)

Prezentacja ostrzezen

Stowo ostrzegawcze
Rodzaj, zrodto i skutki zagrozenia
» Srodki pozwalajace zapobiec zagrozeniu.

Stowo ostrzegawcze Znaczenie

Niebezpieczenstwo Bezposrednio grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, spowoduje $mierc¢ lub powazne urazy ciata.

Ostrzezenie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktore, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac $mierc lub powazne urazy ciata.

Ostroznie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac lekkie urazy ciata.

Informacja Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktére, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac szkody materialne.
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Zakres dostawy
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Piec do pizzy
Taca na okruchy
Ruszt

Koszyk do smazenia w
gtebokim ttuszczu

Ptyta zeliwna (z

nieprzywierajaca powtoka)

Kamien do pizzy

Zasady bezpieczenstwa

Skrdcona instrukcja obstugi PL

Instrukcja obstugi

0 Os$wiadczenie gwarancyjne

Samouczek

www.severin.com
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3 Piecdo pizzy

Piec do pizzy

Wyswietlacz i panel sterowania
Pokretto obstugowe

Drzwiczki z szybka

Uchwyt

Gorna listwa do wsuwania
Dolna listwa do wsuwania
Grzatka

I & Mmoo @ >
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4 Akcesoria

Koszyk do smazenia w gtebokim ttuszczu

do przygotowywania potraw smazonych

Koszyk do smazenia nalezy zawsze wktada¢ do gornej listwy do
wsuwania.

Ruszt

do bagietek i butek, jako podstawa zeliwnej ptyty, kamienia do
pieczenia pizzy i formy do ciast

Najpierw wtozy¢ ruszt ze strzemieniem i strzemie do gory.

Ptyta zeliwna (z nieprzywierajaca powtoka)

do pieczenia pizzy, bajgli lub tostéw (gtadka strona), do grillowania
stekow itp. (zebrowana strona)

Kamien do pizzy
do przygotowywania Swiezej pizzy

Taca na okruchy
do zbierania okruchow
Wtozy¢ tace na okruchy wypuktoscia do przodu.

topatka do pizzy (opcjonalny)
do wyjmowania pizzy.

topatke do pizzy mozna zaméwi¢ dodatkowo (np. 8195].
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5 Wyswietlacz i panel sterowania

Wskazania

a Czas (wyswietlany w minutach i godzinach)

b Przerwa, rozgrzewanie, stopien
zarumienienia (do tostéw i bajgli)

¢ Temperatura (wyswietlana w °C)

d Symbol wysokiej temperatury (wskazuje, ze
urzadzenie jest gorace)

Przyciski obstugowe

e Programy klasyczne
PL FERMENT
DEHYDRATE e R f Programy wysokotemperaturowe

VEGETABLES
BAGEL FROZEN PIZZA
High Temperature

Ustawianie czasu

Auto Thick Beef
Preheat Roast Grill

> «

Pokretto obstugowe (start/stop i wybdr)

i Reset ustawien / wtaczanie i wytaczanie
trybu czuwania

Fresh Woodired
Pizza Pizza

£ELEC)

i Witacznik/wytacznik swiatta

k Ustawianie temperatury i stopnia
START/ STOP H zarumienienia
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Programy klasyczne

AIR FRY Smazenie goracym powietrzem bez oleju lub z niewielka ilocia oleju
ROAST Gotowanie, pieczenie, przypiekanie (suflet, zapiekanka, pieczenie)
BROIL Grillowanie, zapiekanie (stek, ryba)

TOAST Dwustronne opiekanie z 6 stopniami zarumienienia

BAGEL Jednostronne opiekanie z 6 stopniami zarumienienia

BAKE Pieczenie [ciastka itp.)

WARM Utrzymywanie ciepta

DEFROST Szybkie rozmrazanie

FERMENT Fermentacja

DEHYDRATE Suszenie

FROZEN PIZZA Mrozona pizza lub pizza z gruba warstwa dodatkéw

FRIES/CHIPS Frytki (mrozone lub $wieze, maks. 400 g)

VEGETABLES Warzywa

WINGS Skrzydetka z kurczaka (kawatki kurczaka)

CAKE Pieczenie (babeczki, mate ciasta itp.)

Programy wysokotemperaturowe

Auto Preheat

Rozgrzewanie

Thick Roast Grillowanie i gotowanie miesa o grubosci do 6 cm
Beef/Grill Grillowanie i gotowanie miesa o grubosci do 2 cm
Crust Pizza Mrozona pizza z obrzezem

Fresh Pizza Swieza (recznie robiona) pizza bez obrzeza

Wood fired Pizza

Swieza (recznie robiona) pizza z obrzezem

www.severin.com
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6 Przed pierwszym uruchomieniem

Rozpakowywanie
» Wyjac wszystkie elementy z opakowania.
» Usunad wszystkie materiaty opakowaniowe, folie ochronna i naklejki.
! Nie usuwac tabliczek znamionowych; musza one by¢ zawsze umieszczone na urzadzeniu.
» Nalezy sprawdzi¢ zakres dostawy pod katem kompletnosci i ewentualnych wad.

Czyszczenie

> Wyczysci¢ wszystkie akcesoria jak opisano w Rozdziat 8 Czyszczenie.

Montaz

» Umiescic urzadzenie na réwnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.

» Nie przykrywa¢ urzadzenia i nie ktaé¢ na nim zadnych przedmiotéw.

» Umiescic urzadzenie w dobrze wentylowanym miejscu.

» Urzadzenie mozna podtaczaé wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka ze stykiem
ochronnym.

Pierwsze rozgrzewanie

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo urazéw wskutek niewielkiego dymienia. Wdychanie
Dym moze by¢ szkodliwy dla zdrowia.

» Otworzy¢ okna lub drzwi.

» Wtozy¢ tace na okruchy i akcesoria (bez kamienia do pizzy) do urzadzenia.
» Wtozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.
Zaswieca sie wskazania na panelu sterowania.
» Obréci¢ pokretto obstugowe i wybra¢ program , AIR FRY".
» Nacisnac ponownie przycisk obstugowy, aby uruchomic¢ program.
» Poczekac, az program zostanie wykonany do konca.
» Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.
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7 Obstuga

Przygotowanie

» Postawic urzadzenie w odpowiednim miejscu, patrz strona 70, Montaz.

Ostroznie!
A Uszkodzenie urzadzenia z powodu

zanieczyszczenia.

Uszkodzenie podtoza z powodu braku

ochrony termicznej od dotu.

» Uzywac urzadzenia wytacznie z
wtozona taca na okruchy.

PL
> Wtozy¢ tace na okruchy.

» Wtozy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka.
Zaswieca sie wskazania na panelu sterowania.

Programy klasyczne

> Wtozy¢ akcesoria z zywnoécia do komory
przyrzadzania.

» Obrécic przycisk obstugowy.
Programy zaswieca sie.

» Obracac¢ przycisk, az zadany program zacznie
migac.

> Wybor potwierdzi¢ przyciskiem.
Program uruchamia sie.

Jesli uzywany jest kamien do pizzy: Podgrzewac kamien przez 15 minut na programie ,AIR FRY".
Nastepnie upiec pizze w programie ,Frozen pizza”.
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Czas i temperature mozna zmienia¢ podczas pieczenia.

Nacisna¢ &); wskaznik temperatury miga. Zmieni¢ temperature za pomoca przycisku. Nacisnaé
przycisk obstugowy, aby potwierdzi¢.

Nacisnac (e. wskazanie czasu zacznie migac. Potwierdzi¢ czas za pomoca przycisku. Nacisnac
przycisk obstugowy, aby potwierdzic.

Po zakonczeniu programu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Programy wysokotemperaturowe
Programy te dziataja w 2 etapach:

e Rozgrzewanie

* Przyrzadzanie

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo urazow z powodu dymienia. Wysoka temperatura moze prowadzi¢ do
przekroczenia temperatury dymienia, a tym samym do silnego dymienia.

Wdychanie dymu moze by¢ szkodliwe dla zdrowia.

» Nie smarowac¢ akcesoriow ttuszczem ani olejem.

» Wtozy¢ akcesoria, ktdre maja by¢ uzywane, do komory przyrzadzania.
! Nie wktada¢ zywnoéci do komory przyrzadzania podczas rozgrzewania.
» Nacisnac¢ zadany program 1 lub 2 razy na wyswietlaczu.
Wybrany program zacznie migac.
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W programach wysokotemperaturowych temperatura jest stata. Czas mozna zmienia¢. W
przypadku programow do pizzy wyswietlanie czasu zmienia sie miedzy 07:30 a 7' (Srednica pizzy
w calach). Jesli czas zostanie wydtuzony, wskazanie $rednicy zwieksza sie automatycznie.
Przyktadowe $rednice pizzy: 7'=18cm @, 10'=25cm &, 12'=30cm &

W przypadku grilla Beef Grill wyswietlanie czasu zmienia sie miedzy wyswietlaniem stopni a 50
(poziom przyrzadzania).

Przyktadowe poziomy przyrzadzania: 30 = Rare, 50 = Medium Rare, 70 = Medium, >70 = Well done
Jesli czas zostanie wydtuzony, stopien przyrzadzania zwieksza sie automatycznie.

Po okoto 1 minucie rozlega sie sygnat dzwiekowy. Nastepnie obréci¢ przyrzadzana potrawe, aby
uzyskac optymalny efekt przyrzadzenia.

» Nacisnac przycisk obstugowy, aby potwierdzi¢ wybor.

Rozgrzewanie rozpoczyna sie automatycznie.
Po zakonczeniu rozgrzewania rozlega sie krotki sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie
.FILL in / Open”. Symbol Preheat zgasnie.

Jeéli zaden program nie zostanie uruchomiony w ciagu 30 minut po rozgrzaniu, rozgrzewanie
rozpocznie sie automatycznie ponownie, jesli temperatura jest zbyt niska.

» Otworzy¢ klape, wyciagnac akcesoria za pomoca rekawicy kuchennej.

» Umiescic¢ zywnos¢ na akcesoriach.

» Wsuna¢ akcesoria z zywnoscia z powrotem do komory przyrzadzania.

» Zamknac klape.
Wybrany program uruchamia sie automatycznie po zamknieciu klapy, wytacznik zegarowy
zaczyna odliczanie.

Jesli klapa zostanie otwarta podczas wykonywania programu, wytacznik zegarowy zatrzyma sie.

Na wyswietlaczu pojawi sie PRZERWA.

Jesli klapa zostanie z powrotem zamknieta, program bedzie kontynuowany.

W trakcie wykonywania programu mozna zmieniac czas: Nacisnac e j zmieni¢ czas za
pomoca pokretta obstugowego. Po zakonczeniu programu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu pojawi sie ,END".

www.severin.com 73

PL



PL

Po zakonczeniu programu

Ostroznie!
A Ryzyko obrazen w wyniku oparzen.
» Akcesoria i gorace naczynia nalezy wyjmowac wytacznie za pomoca rekawic kuchennych.

» Otworzy¢ klape. Wyja¢ zywnosc i akcesoria za pomoca rekawicy kuchennej.

» Umiescic blache do pieczenia, inne akcesoria lub gorace pojemniki na powierzchni odpornej na
wysoka temperature.

» Zamkna¢ drzwiczki pieca.

Po zakoAczeniu przyrzadzania potraw urzadzenie stygnie (dzwiek wentylatora).

Nie odtacza¢ wtyczki, dopoki dzwiek wentylatora nie ustanie.

8 Czyszczenie

Koszyk do smazenia, ruszt i ptyta zeliwna nadaja sie do mycia w zmywarce,
ale wszystkie pozostate czesci urzadzenia nie!

1. Przed czyszczeniem zawsze wyciaga¢ wtyczke z gniazdka. Poczekac, az urzadzenie i akcesoria
ostygna.
2. Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

Ostroznie!
& Niebezpieczenstwo urazéw wskutek porazenia pradem elektrycznym i uszkodzenia
urzadzenia.
Uszkodzenie kamienia do pizzy.
» Nie zanurzad urzadzenia ani kamienia do pizzy w wodzie.
» Nie czysci¢ kamienia do pizzy ptynem do mycia naczyn.
» Nie my¢ kamienia do pizzy w zmywarce.

3. Wyjac tace na okruchy w celu wyczyszczenia. Usunac okruszki. Usunac duze ilosci ttuszczu
recznikiem papierowym. Wyczysci¢ tagodna mieszanka wody z ptynem do ptukania.
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4. Wyczysci¢ kamien do pizzy z resztek zywnosci za pomoca drewnianej skrobaczki. Ewentualne
przebarwienia sa normalne i nie mozna ich unikna¢. W razie potrzeby sptuka¢ kamien do pizzy
woda.

I Kamien musi by¢ catkowicie suchy przed nastepnym uzyciem.

5. Wyczysci¢ pozostate akcesoria tagodna mieszanka wody z ptynem do ptukania.

! Nie uzywac ostrych lub Sciernych srodkéw czyszczacych ani sprayu do piekarnikow.

6. Obudowe nalezy czysci¢ wewnatrz i na zewnatrz lekko zwilzona szmatka.

7. Wysuszy¢ wszystkie czesci i przechowywad w czystym, suchym miejscu.

9 Zalecenia

e Wartosci czasu i temperatury programéw fabrycznych sa wartosciami orientacyjnymi.
Dostosowac czas i temperature do przygotowywanej potrawy lub pozadanego stopnia
zarumienienia. W przypadku programéw wysokotemperaturowych mozna zmieni¢ tylko czas.

e Podczas przygotowywania nalezy stale monitorowac piec, aby zapobiec nadmiernemu
zarumienieniu Zzywnosci.

¢ Nalezy zawsze rozgrzewac réwniez kamien do pizzy (automatyczna funkcja Preheat przez
15 minut). Zeliwna ptyta nie musi byé podgrzewana.

e W przypadku przyrzadzania frytek ze $wiezych ziemniakéw przed przyrzadzaniem nalezy
umiesci¢ kawatki ziemniakéow w zimnej wodzie na 30 minut. Spowoduje to odprowadzenie
skrobi, dzieki czemu frytki beda bardziej chrupiace.
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10 FAQ

Ostrzezenie!

& Niebezpieczenstwo urazow wskutek uzycia niesprawnego urzadzenia. Eksploatacja
niesprawnego urzadzenia moze spowodowac porazenie pradem.
» Nie wolno uzywac niesprawnego urzadzenia.

» Nie naprawia¢ samodzielnie urzadzenia.

» W razie usterki nalezy skontaktowac sie z naszym serwisem.

Przed skontaktowaniem sie z naszym serwisem nalezy sprawdzi¢ w ponizszej tabeli, czy mozliwe
jest samodzielne usuniecie problemu.

Pytanie/problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie
reaguje.

Brak zasilania.

Podtaczyc¢ urzadzenie do pradu.

Sprawdzi¢ uzywane gniazdko.

Podczas fazy
rozgrzewania

w komorze
gotowania unosi
sie dym.

Elementy grzejne

sg posmarowane
fabrycznie Srodkiem
pielegnacyjnym,

ktéry odparowuje
podczas pierwszej fazy
rozgrzewania.

Jesli dym pojawia sie tylko podczas
pierwszego rozgrzewania, jest to catkowicie
normalne zjawisko.

Odparowujacy srodek pielegnacyjny jest
nietoksyczny i nieszkodliwy. Rowniez
podczas pierwszego rozgrzewania nalezy
zapewnic¢ dobra wentylacje i wyczyscic
wnetrze urzadzenia po rozgrzaniu.

Niektdre kawatki
Zywnosci
przypalaja sie pala,
inne nie sa jeszcze
gotowe.

Zywno$¢ nie znajduje
sie na $rodku komory
przyrzadzania.

Umiesci¢ zywnos¢ na $rodku w komory
przyrzadzania.

Nieprawidtowo wybrany
czas i/lub temperatura.

Wybra¢ optymalny czas i temperature dla
kazdego przyrzadzania.
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11 Utylizacja

Urzadzenia oznaczone tym symbolem musza by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw

domowych. Urzadzenia te zawieraja cenne surowce, ktore mozna poddac recyklingowi.

Prawidtowa utylizacja chroni $rodowisko i zdrowie innych oséb. Informacje na temat
prawidtowe] utylizacji mozna uzyskac od wtadz lokalnych lub wyspecjalizowanego

sprzedawcy.

12 Dane techniczne

Numer artykutu PG 8575

Moc 2000 W
Napiecie/czestotliwosé 220-240 V~/50-60 Hz
Pojemnos¢ 18 litrow

Zakres temperatury 40-400°C

Waga netto 8,87 kg

www.severin.com
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1 XIXeTKA PE TO MAPOV eyXELPidLO

levikEg TAnpopopieg

Ol tapovoeg 0dnyieg anoTeAoVV AvanoomacTo HEPOG THG CUOKEULNG.

> AlaBAcTe MPOOCEKTLIKA TPLV Ao Thv TOMOBETNON, TNV €yKATACTAON Kat Tn B€on og
AeLToupyia TNG CUOKEULNG Kal PUAAETE TLG yLd HEANOVTIKH avapopd.

> Na T1¢ peTaBLBACeTE OE OMOLOVOATIOTE EMOPUEVO XELPLOTH.

H xprion Tng oLUOKEULNG MPETEL va YivETAL HOVO anod dTopa Ta omoia £Xouv eE0IKELWOEL P TIG
aKoAouBeg 0dnyieg aopaAeLag.

AN\a woxvovTa Eyypagpa

+ 08nyog ypriyopng ekkiviong
+ Eyxelpidlo aopaleiag (Safety)
+ AnAwon gyyovnong (Warranty)

MpoBoAr TPOELGOTOUNTIKWY CNUELWOEWV
MpoeidomotnTikN AEEN
TUTOG, TNy KAl CLVETELA TOU KLYOUVOU
» METpa yla TNV anopuyn Tou Kvduvou.

MpoeldomonTiki AEEN Inuacia

Kivduvog Apeoa emnikeipevog kivduvog, o omoiog, edv dev anopeuyBei, Ba
€XeL WG anoTéAeopa Tov BAvaTto 1 coBapo TPAUPATLOPO.

Mpoedomoinon AuvnTika eTUKEPEVOG KiVOUVOG 0 OTI0I0G UTIOPEL va 0dNyROoEL O
Bdvarto 1 coBapo TPAVHATLOHO, edv OEV AMOPELYOEL.

Mpocoxn AuvnTikd emkeipevog Kivduvog, o omoiog pmopei va odnynoetL oe
eAappL TPAVPATLONO €AV dev anoPpevyBel.

Ynodelgn AuvnTIKA ETUKEIPEVOG KIVOUVOG, 0 OTIOI0G UTIOPEL Va 0dNYROEL OE
UALKEG {NULEG, AV Dev anopev)Bei.
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Meplexopevo
cuoKevaociag

g N WN =

6
7
8
9

doupvog niToag
Aiokog yLa pixouha
Yxdpa

KaAdet TnyaviopaTog

MavTepévia Thdka (ue
QVTIKOAANTIKH EMOTPWON)

MNETplvn MAdka miToag
0dnyieg aopaleiag

08nYog ypriyopng ekkivnong
Eyxetpidio xpnong

10 AnAwon gyyvnong

EkpaBnon
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®oupvog nitoag

I & Mmoo w >

doupvog TiToag

086vn kat rivakag eAEyxou
Koupmi AetToupyiag
MapdBupo eAEyyxou

Aapn

Enavw pdya eloaywyng
Kartw pdya eloaywyng
OeppavTikn papdog

www.severin.com
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4 EEapThpara

KaAdaét Tnyavioparog

wg¢ Baon ya TpOYLUa ov Tnyavigovrat

TomoBeTeiTe MAVTA TO KAAGBL TNyaviopaTog oTnv EMAvW paya
€L0AYWYRG.

Ixapa

yla UTayKETEG KAl YWHAKLA, WG Bdon yla Tn HavTepEvia MAAKa,
TNV METPLVN TIAAKA TUTOAG KAL T POPUa yLa KELK

TomoBeTAOTE TN OXApa Pe Tov avaBoAea MPWTO Kal OTPAPUEVO
TPOG TA EMAVW.

MavTepévia TAdka (HE aVTIKOANNTLKI EMiCTPWON)
yla oo mitoag, pnaykel f ppuyaviag (Aeia mievpd), yia
WRAOLUO PTPLZOAAG K.ATL (QUAGKWTH TIAELPA)

MéTpvn MAdka itoag
yla TNV mapackeurn ppeoKLAG miToag

Aiokog ya pixouAa

yta Tn cuAAoyr YixouvAwv

ElcayayeTe Tov 8ioko yla pixouAd Pe TNV KAUTUAN TIAELPA TIPOG
TA EPMPOG.

dTUdpL TiToag (TtPOALPETLKO)
yla TNV apaipeon TngG miToag ano Tov poupvo.

MropeiTe va napayysileTe eTUMAEoV To PTLAPL TiTOAG (ZB 8195).



5 0006vn kat mivakag eAEyxou

AR FRY
ROAST
BROIL.
TOAST
BAGEL

BAKE

WARM  FERMENT

WINGS  DEHYDRATE

FRIES VEGETABLES

CAKE FROZEN PIZZA
High Temperature

Thick.
Roast

Fresh
Pizza

SELEC)

START/ STOP

Evdei&elg 080vng

a
b

Xpovog (eppaviZeTal oe AenTd Kal WPEG)
Mavon, mpoBEppavon, Babuog podioparog
(yia ppuyaviég Kat Pmaykel)
Oeppokpacia (eppavigeTal og °C)
ElkovidLo BeppoTnTag (UTOdELKVUEL OTL N
OUOKELN €ival KauTn)

MAAKTpa AetToupyiag

e
f

9

KA\aolka mpoypdappara

Mpoypappara vpnAng Beppokpaciag
Oplopog xpovou

Koupmi Aettoupyiag (Evapgn/Atakomn kat
Eruloyn)

Enavapopd puBpicewv / Evepyomnoinon
Kal anevepyomnoinon katdotaong
avapovng

Avappa kat oBRotpo Avxviag

PuBpion Beppokpaciag kat Babpov
podioparog

www.severin.com 83

GR



GR

KAaoika mpoypdppara

AIR FRY Tnyaviopa pe ZeoTo agpa Kat eAdXLoTo i kaBoAouv Aadt
ROAST Mayeipepa, AoLpo, PRcLpo oTn oxdpa (COUPAE, oyKpaTey, YnTa)
BROIL Wholpo 0Tn oxdpa, yapviptopa (Hmptdoha, wapt)

TOAST ppuyaviopa SLMARG OYng pe 6 BaBuoug podicpaTog

BAGEL ppuyaviopa piag owng pe 6 fabpoug podicpaTog

BAKE Wnowo (Kouhoupdkia K.ATL)

WARM Awatrpnon Beppokpaciag paynTov

DEFROST YPARYOPN anoyun

FERMENT Zopwon

DEHYDRATE =npavon

FROZEN PIZZA Kareguypévn niToa f nitoa pe naxtd oTpwon LALKWY
FRIES/CHIPS TnyavnTég MaTdTeq (KaTePLYPEVES 1} PPEOKES / €wg 400 g)
VEGETABLES Aaxavika

WINGS dTEPOUYEG KOTOTIOLAOU (TEPAXLA KOTOTIOUAOU)

CAKE WAOLHO YAUKLOPATWY (HAPLY, HLKPA KELK K.ATL)

Mpoypdappara vpnAig Beppokpaciag

Auto Preheat MpoBeppavon

Thick Roast Wnowo oTn oxapa Kat payeipepa KpEATog mdxoug €wg 6 cm
Beef / Grill Wrolgo oTn oxdpa Kat Jayeipepa KpEATog maxoug €wg 2 cm
Crust Pizza Kareypuypévn niToa ye oTepavt

Fresh Pizza (xelpomnoinTn) ppeokia miToa Xwpig oTEPAvL

Wood fired Pizza (xelpomoinTn) PpeoKLa TiToA PE OTEPAVL
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6 Tpw amoé Thv TPpWTN XPHON TG CUCKEVLIG

Avolypa cuokevaciag
> ApalpeoTe OAa Ta e§apTHpaTa ano Tn cUoKeLaAaoia.
> ApatpeoTte OAO TO UALKO CUOKELAOLAG, TNV TPOOTATEVTLKNA HEPBPAVN KAL TA AUTOKOAANTA.
! MV apaip€oeTE TIG MVAKIGEG XAPAKTNPLOTIKWY. AUTEG TIPETEL VA TLAPAPEIVOUV HOVIHA
OTH OUCKEUN).
> EAEYETE TO MAPaAdOTED LALKO yia EAAEIPELG KAl EAATTWHATA.

KaBapiopog
> KaBapioTe 0ha Ta eEapTrpara, 6nwg neplypdpeTtatl oto Kepdalato 8Kabaplopog.

TomoB£TNnON

» TomoBETAOTE TN CUOKEUN O€ pLd ETUTEDN, AVOEKTIKN 0T BePUOTNTA ETUPAVELA.

» Mnv KaAUTITETE T CUOKEUN KAl PNV TOMOBETEITE TiMOTA MAVW TNG.

» TomoBeTAOTE TN CLUOKELN 0 KAAd agpL{OPEVO PHEPOG.

> YUVOECTE TN OUOKEULN POVO OF pLd YELWHEVN TIPLZa IOV CUPHOPPWVETAL PHE TOUG KAVOVIOHOUG.

GR

MpwTn 6€ppavon

Mpocoxn!

Kivduvog TpavpaTiopol Aoyw eAagppag avanTugng kamnvou. H elomvon
0 kanvég Pmnopei va mpokaleoel BAABeg oTnV Lyeia.

> AvoifTe Ta mapabupa n TIG TOPTEG.

> TomoBeTAOTE TOV Bi0KO yla Yixouha Kal Ta eEapTApaTa (Xwpig TNV METPLVN TAAKA TiTOAG)
OTN CUOKEUN.

> YUVOEOTE TO PLG OTNV TPida.
O evdeielg oTov Tivaka XeLpLopoL avdpouyv.

> MNePLOTPEYPTE TO KOLPTLL AELTOLPYiaAG Kal ETUAEETE To Tipdypappa "AIR FRY".

» MNatRoTe Eavd To KoupTi AetToupyiag yla va EEKLVAOETE TO TIPOYpApHA.

> AproTe TO TIPOYpapPa va TPEEEL HEXPL TO TENOG.

> AQrOTE TN CUOKEULN VA KPLWOEL.
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7 Aetroupyia

MpoeTowacia
» TomoBeTrnoTE TN GLUOKeLH o€ KAaTAAANAO pepog,BA. Zehida 85, ToroBeTnON.

Mpocoxn!

ZnuLEG 0TN CLOKELN anod PUTIOUG.

BAdBeg oTnv enupavela Aoyw eAALTIOUG

BepPUIKNAG POOTACIAG TIPOG TA KATW.

» XpPNOLUOTIOLELTE TN GUOKEULN HOVO
Je TomoBeTNHEVO TOV BioKO yla
pixovAa.

> TomoBeTrOTE TOV DiOKO yla PixouAa.
> YUVOEOTE TO PLG OTNV TPida.
O evdeielg oToV Tivaka XeLpLopoL avdpouyv.

KAaowkd mpoypdppara

» MNpooBEoTe eEapTAPATA PE TPOPLUA GTOV
BAAapo payeLpePaTog.

> MNePLOTPEYPTE TO KOULUTLL AELTOLPYIAG.
Ta mpoypdppara avdpouv.

> MNePLOTPEYPTE TO KOLPTLL AELTOLPYIAG HEXPL VA
avapBooPrvel To EMBLPNTO POYpaApA.

> EmBeBALWOTE TNV ETUAOYHA HE TO KOUUTLL
AelToupyiag.
To npoypappa Eekiva.

Edv xpnotpomoleital n meTpivn mAAaka mitoag: MpoBeppaveTe TNV METPLVN MAAKA yia 15 Aemta
oTo mpoypappa "AIR FRY".
3TN OLVEXELQ, YAOTE TNV TiTOA OTO MPOypaypa "Frozen pizza".
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0 Xpovog Kat n Beppokpacia PmopovV va mpocappocTolv oTh didpKkela TG dtadikaciag
Hayelpeparog.

AetToupyiag. MatnoTe To Kouuti AetToupyiag yia emupeBaiwon.
MathoTe ™9, n €vdELEN XpOvou avaBooBrvel. PuBPIoTE Tov XPOVO HE TO KOLKTI AsLToupyiag.
MaTtnoTe To Koupmi AetToupyiag yia emupepaiwon.

370 TENOG TOL TPOYPAUHPATOG MApPAyETAL £VA NXNTIKO OAUA.

Mpoypappara vpnAng Beppokpaciag

AuTd Ta mpoypdpparta AetToupyouv o 2 Babpideg:
+ MNpoBgpuavon
* Mayeipepa

GR

Mpocoxn!

A Kivduvog TpavpaTiopol Aoyw mapaywyng kamvou. Ot upnAeég Beppokpacieg pnopei va
0dnyRoouV o€ LIEPPACN TOU CNKEIOV KATVOU Kal, CUVETIWG, OE €VTOVN TIAPOLGia Karvou.
H elomvon kanvou pmnopei va mpokaleoetl BAABN oTnV Lyeia oag.
» Mnv Atnaivete | AadwveTe Ta eEapThuara.

> TomoBeTrOTE TA EEAPTAATA IOV BEAETE va XPNOLUOTOLHOETE OTOV BANAPO HAYELPEPATOG.
! Mnv TomoBeTeiTE TPOPLHA OTOV OANAHO HAYELPEPATOG KATA TN SLApKELa TNG TTPOBEPHAVONG.
» MNatnoTe To eTUBLPNTO TPOypappa 1 1 2 popeG oTnV 086vN.
To eTuAeypévo npdypappa avaBooPhvel.
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H Beppokpacia eival oTabBepr oTa npoypdupara vpnAng Beppokpaciag. O xpovog pnopei
va aAAd&el. Na Ta mpoypdypara nitoag, n evoeLlgn xpovou alkadel petagv 07:30 kat 7'
(dLdpeTpog TNG MiToag oe ivroeg). OTav avEAveTal 0 XPOvog, ALEAVETAL AUTOPATA KAl N
€VOELEN SLapETPOUL.

MapadeiypaTa drapeTpwy nitoag: 7' =18cm &, 10 =25ecm J, 12' =30 cm &

Y70 ipoypappa Beef Grill, n €évdelgEn xpovou evalhdooeTal peTagy Tng €vdelgng Badpou kat
Tou 50 (BaBuida payelpeParog).

Mapadeiypara Babuidwy payelpéparog: 30 = Rare, 50 = Medium Rare, 70 = Medium, >70 = Well done
OTav avEdveTal o xpovog, avEaveTal auTopara kat n Babuida payelpeParog.

MeTd ano nepinou 1 AemTo, Ba AKOVOTEL Eva NXNTLKO ONpaA. TN CUVEXELQ, YUPLOTE TO PaynTo
yla BEATLOTO anoTEAeopa.

» [MaTAoTE TO KOLWTL AELToupyiag yla va emBERALWOETE TNV ETULAOYN.
H npoBeppavon Eekva avtopara.
OTav ohokAnpwBei n mpoBeppavon, Ba mapayxBovv pepilkd cuVTOPA NXNTLKA oruaTa Kat Ba
eppavioTel oTnv 086vn N €vdelgn
,FILL in/Open". To elkovidLo poBeppavong opnvet.

Edv dev Egkivijoel Kaveva mpoypaypa evrog 30 AemTwy PETA TNV poBEppavon, n
npoBeppuavon Ba Eavagekivioel avTopaTa oTav petwbei apkeTa n Beppokpacia.

» AvoigTe To Kamndkl, TpaPnETe To €EAPTNHA PE TO YAVTL POUPVOU.

» TomoBeTrOTE TO PaynToO MAVW OTO EEAPTNHA.

> Inpw&Te To EEAPTNHA KE TO PaynTo Eava miow oTov BANapO PayeLpEPAToq.

> KAeloTe TO Kamakt.
To eTuAeypévo mpdypappa EEKLvA auTOPATA PETA TO KAEIOLPO TOU KATIAKLOU, TO XPOVOUETPO
TiBeTal oe AetToupyia.

Edv To kamakt avoi&el kata Tn dLdpKeLa TOU MPOYPAPUATOG, TO XPOVOUETPO OTAPATA. TNV
0806vn eppaviceTal n evoelgn PAUSE.
Edv To kamndki kAeioel Eavd, To mpdypappa Ba cuvexioel va eEKTEAELTAL.
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0 XPOVOG UTIOPEL Va POCAPPOCTEL KATA TN SLAPKELA TOL TipoypdppaTog: MathoTte ) kat
pPLBPIOTE TOV XPOVO LE TO KOUKTIL AELTOLPYIAG. 2TO TEAOG TOU TPOYPANPUATOG TMAPAYETAL EVa
NXNTWKO orpa. ZTnv 08ovn eupavietal n evoelgn "END".

MeTd To TEANOG TOL TTPOYPAHHATOG

Mpocoyxn!

Kivduvog TpaupaTiopgou ano sykavpara.

> Apalpeite Ta eEapTAPATA Kal Ta {eoTd doxeia POvo Pe yavTL poupvou.
» Avoi§Te To Kamdkl. ApalpeoTe Ta TPOPLUA KAl TO EEAPTNHA PE YAVTL POUPVOU.
> AnoBeoTe To Tayi Kat aAAa agecoudp r) KauTa doxeia oe pLa avBeKTLIKN OTn BEpPOTNTA ETUPAVELD.
> KAeloTe TNV MOPTA TOL (POLPVOU.
META TNV OAOKAPWON TNG TIAPACKELNG TOL PaynTou, N CUCKELH YUXETAL (BOPLBOG AvEULOTAPA).
Mnv anocuvdEoEeTE TO PLG TIPLV VA OTAPATAHOEL 0 BOPLUPBOG TOL AVENLOTAPA.

8 KaBapiopog

To kaAdBL Tnyavioparog, n oxapa Kat N JavrePevia mAdka Jrmopouyv va mAuBouv 6To
TALVTHPLO TULATWY,

oe avTiBeon pe 6Aa Ta LTOAOLTA TUAKPATA THG CUOKEULAG!

1. Mpwv anod kabe kabaplopd TpaBdTe To PLg ano Tnv npi¢a. APROTE T CUCKEUN Kat Td
€EapTnUATA va KPUWOOULV.
2. KaBapileTe Tn cLOKELN Kal Ta eEApTAPATA HETA amd KABe Xprion.

Mpocoxn!
& Kivduvog TpavpaTiopou ano nAekTpomAngia kat mbaveg ¢nULEG OTN CUOKEUN.
ZnULEG OTNV METPLVN TIAAKA TTOAG.
» Mnv BuBieTe Tn cLoKELN i} TNV METPLVN TIAAKA TIiTOAG OE VEPO.
» Mnv kaBapideTe TNV METPLVN TAQKA TUTOAG UE AMOPPUTIAVTLKO.
> Mnv MAEVETE TNV METPLVN TAAGKA TITOAG OTO TMAUVTHPLO TILATWV.
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3. ApaipeoTe ToV dioKO yla YixouvAa yia va Tov kabapioeTe. AMopakpuveTe Ta YixouAa.
ATOpaKpUVETE TO MEPLOCOTEPO AiMOG pe xapToneToeTa. KaBapioTe pe vepo mou mepLexeL
ATLO ATOPPUTIAVTLKO.

4. KaBapioTe Tnv METPLVN MAAKA TiTOAG ATO TA UTIOAEHpATA TPOPiPwWY He pia EVALVN EVoTpa.
OnotoodnnoTe anoxpwpaTtiopdg eival pucoloAoytkdg kat dev pnopei va anopevyBei. Eav
eilval anapaitnTo, EeMAVVETE TNV METPLVN TAAKA TIiTOAG UE VEPO.

! H méTpa mMPEMEL VA GTEYVWOEL EVTEAWG TPLV ATLO TNV EMOHEVN XPHON-

5. KaBapioTe Ta unohoina eEapTipaTa e vepo TOL TEEPLEXEL TILO ATIOPPUTIAVTLKO.
! Mn xpnotpomoleiTe Tpaytd i) StafpwTikd KaBaploTIKA Kat OTtPEL Polpvou.

6. KaBapioTe To mepiBAnpa péoa Kat €Ew pe €va eEAappwg LYPO Tavi.

7. YTeyvwoTe OAA Ta TUAUATA KAl anoBnkeVoTe Ta o€ KaBapo, oTeyvo PHEPOG.

9 YuoTdoelg

+ OL TLHEG XPpOVOUL Kal BeppoKkpaciag Twv MPOKABOPLOPEVWY TIPOYPAUHATWY givat
eVOELKTLKEG. [IpoocappooTe TNV Wpa Kat Tn Beppokpacia avdaloya pe To €i60G paynTou
1 Tov eTBupnTo Babpod podioparog. Ta MpoypappaTa VPnAng Bepuokpaciag Pmopei va
aAAdAEeL povo o Xpovog.

+ Kara To payeipepa, mapakoAouBeiTe mavTa Tov Poupvo yia va pnv podioet umepBoALkd To
paynTo.

+ [MpoBeppaiveTe mdvTa TV METPLVN MAdKa iToag (AetToupyia Auto Preheat yia 15 Aenra). H
pavTepevia MAaka dev XpeladeTal va mpobeppavoet.

+ OTav YrveTe PpPEOKEG MATATEG, APNOTE TIG TEHAXLOPEVEG IATATEG OE KPLO VEPO yLa
30 AemTq, MPLV va TIG PayelpeWeTe. To AUAO anoBAAAETAL KAl OL TATATEG YivovTal TiLo
Tpayaveg.
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10 XYXNEX EPQTHXEIX

Mpoewdomnoinon!
& Kivduvog TpavpaTiopoL ano Tn AetTouvpyia plag EAaTTWHATIKAG CUOKELNAG. H
XPNon plag eAATTWHATLKAG CUOKELNG PTopei va pokaAéoel NAekTpomAngia.
> Mnv XpNOLPOTIOLELTE TIOTE PLd EAATTWHATLKH CUOKEUN.
» Mnv €TULOKEVAETE T CUOKELN POVOL 0ag.
> Ye nepinTwon BAABNG ETUKOLVWVAOTE e TO TUAPA 0€PPLG TNG ETALpEiAg pag.

MpLv va EMKOWVWVACETE e TO TUAHA OEPPLG, XPNOLHUOTIOLNOTE TOV MAPAKATW TivaKa yla va
OeiTe edv PMOPEITE va anokaTacTHoeTE To TPORANUA PHOVOL 0ag.

EpwTnon / mpépAnua

Meavn attia

Noon

H ouokeun dev
avTamnokpiverat.

Agev vmapyel pevpa.

YUVOEOTE TN CLUCKELN OTNV TIAPOXN
peLHATOG.

EAéyETE TNV Mpida mou xpnotlyomoleiTat.

Kartd tn pdon
npoBeppavong
mapayeTal Kanvog
oTov BaAapo
payelpgparog.

Ta oTolxeia
B€ppavong eivat
€PYOOTACLAKA
enefepyaopeva

pe éva mpoldv
(ppovTidag, mou
etarpideTal kata Tn
dlapKeLla THG MPWTNG
poBEppavong.

Edv o kanvog eppavioTel povo kard tn
dlapKeLa TG MPWTNG MpoBeppavong, avto
eival anoAUTWG PUCLOAOYLKO.

To mpolov ppovTidag mouv e&arTpideTal
eivat pn To&ko kat aBAapeg. QoTooo, Katd
TNV MpwTN TpoBEpuavon eEacpaiiorte
KaAO €EaepLOpO Kal PETA TNV PoBEppavon
KaBapioTe TO ECWTEPLKO TNG CUOKEULNG.
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EpwTnon / mpéBAnpa  MBavih attia Noon

Kamota TpogpLpa Ta TpoPpLya dev TomoBeTAOTE TA TPOPLUA OTO KEVTPO TOU
napaynvovTat, BpiokovTat oo BaAapou payelpepPaTog.
evw aAAa givat KEVTPO TOoL BaAdpou
Hioopnuéva. payelpgparog.
0 xpdvog ry/katn ETUAEETE TOV BEATLOTO XPOVO Kal
Beppokpaocia dev Beppokpaocia yla kabe paynTo.
€xouv eTuAeyeil
OWOoTA.

11 Amtoppupn

OL CUOKEVEG HE QUTO TO CUPBOAO TIPETEL VA AMOPPITITOVTAL EEXWPLOTA AMO TaA OLKLAKA
anoppippara. AUTEG OL CUOKEUEG TIEPLEXOUV TIPWTEG UAEG OL OTIOIEG UTIOPOLY Va
avakukAwBoULv. H kaTa\AnAn andppupn cLPBAAAEL OTNV TIPOOTAGIA TOL TEEPLBANAOVTOG Kal
TNG LYElag TWV cLVavBPWIIWY Pag. AevBuvBEeiTe 0TO SO I} 08 KATOLO EEELOIKEVEVO
KATAoTNHA TNG TIEPLOXNAG 0AG YLa EVNHEPWON OXETIKA HE TNV KATAAANAN anoppLyn.

12 Texvika dedopéva

Ap. TpolovTOGg PG 8575

loxug 2.000 W
Tdon/ZuxvoTnTa 220-240 V~ / 50-60 Hz
XwpnTikOTNTA 18 Aitpa

Evpog Beppokpaciag 40 - 400°C

KaBapo Bapog 8,87 kg
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